深圳市食品安全抽样检验细则
编号：SZXZ-0003F-2018
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调味品

[bookmark: _Toc1029]1 酱油
1.1 适用范围
适用于酱油食品安全监督抽检，产品范围包括酿造酱油及配制酱油。
1.2  产品种类
酿造酱油、配制酱油。
1.3 检验依据
下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。
GB 2717 酱油卫生标准
GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 4789.2 食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定
GB 4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数
GB/T 4789.3-2003 食品卫生微生物学检验 大肠菌群测定
GB 4789.4 食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验
GB 4789.10 食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验
GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.22 食品安全国家标准 食品中黄曲霉毒素B族和G族的测定
GB 5009.28 食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定
GB 5009.97 食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸钠的测定
GB 5009.191 食品安全国家标准 食品中氯丙醇及其脂肪酸酯含量的测定
GB 5009.234 食品安全国家标准 食品中铵盐的测定
GB 5009.235 食品安全国家标准 食品中氨基酸态氮的测定
GB 18186 酿造酱油
GB 29921 食品安全国家标准 食品中致病菌限量
SB/T 10336 配制酱油
经备案现行有效的企业标准及产品明示质量要求
相关的法律法规、部门规章和规定
1.4 抽样
1.4.1抽样型号或规格
预包装产品、称量销售产品或其他散装。
1.4.2抽样方法及数量
在生产企业的成品仓库抽取近期生产的同一批次、并经企业检验合格或以任何形式表明合格的产品；在生产企业的原料仓库或加工场所抽取使用的原料；在流通环节的货架、柜台、库房随机抽取同一批次待销产品；在餐饮服务单位的原料仓库、加工场所或经营场所抽取使用的原料。原则上应在食品保质期截止日期一个月之前抽取样品；保质期截止日期不足一个月的食品根据抽检监测的需要确定是否抽样。
散装需做微生物检测的样品应无菌取样，并封好口。样品如有储藏、运输要求的需按要求执行。
在实施生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检，所抽取样品分为2份，1份为检验样品，1份为复检备份样品，各类型产品的抽样量按照下表执行：
	抽样量
产品
	生产常规抽检
	生产重点、经营常规抽检
	经营重点抽检

	
	总量
	检测
	留样
	总量
	检测
	留样
	总量
	检测
	留样

	酱油（散装）
	≥3个包装
（≥2L）
	≥2个包装
（≥1L）
	≥1个包装
（≥1L）
	≥3个包装
（≥2L）
	≥2个包装
（≥1L）
	≥1个包装
（≥1L）
	≥3个包装
（≥600mL）
	≥2个包装
（≥400mL）
	≥1个包装
（≥200mL）

	酱油（预包装）
	≥10个包装
（≥3.1L）
	≥7个包装
（≥2.1L）
	≥3个包装
（≥1L）
	≥6个包装
（≥2L）
	≥3个包装
（≥1L）
	≥3个包装
（≥1L）
	≥3个包装
（≥600mL）
	≥2个包装
（≥400mL）
	≥1个包装
（≥200mL）


注：
当经营常规、经营重点抽检抽样基数达不到抽样量的要求时，样品总量根据检验要求可适当减少，但不能少于400 mL，检测和留样样品均不少于200 mL，不少于3个包装，抽检的项目可酌情减少，重点从经营常规、经营重点抽检带“*”的检验项目中酌情选择。
在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用备用样品。备用样品仅指被抽查企业或者经过确认了样品的生产企业对检验结果提出异议，需要对不合格项目进行复检时采用的样品。
1.4.3 抽样单
应按有关规定填写抽样单，并记录被抽查产品及企业相关信息，注明所抽查产品的类型。
1.4.4 抽样注意事项
如果抽取样品为大包装产品，可以进行分装抽样，但必须同时抽取带有产品完整标签标识的原包装物。
1.5 检验要求
1.5.1 检验项目
酱油的生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检分别按照下列表格所列出的相应检验项目进行。
酱油检验项目
	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点抽检项目

	1
	氨基酸态氮*
	GB 18186
GB/T 18186
SB/T 10336
GB 2717
产品明示标准及质量要求
	GB/T 18186
GB 5009.235
	√
	√
	√
	√

	2
	铵盐（以占氨基酸态氮的百分比计）*
	GB 18186
GB/T 18186
SB/T 10336
产品明示标准及质量要求
	GB 5009.234
	√
	√
	√
	

	3
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	GB 5009.12
	√
	√
	
	

	4
	总砷（以As计）#
	GB 2762
	GB 5009.11
GB 5009.268
	√
	√
	
	

	5
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	6
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	7
	糖精钠（以糖精计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	

	8
	黄曲霉毒素B1
	GB 2761
	GB 5009.22
	√
	√
	√
	

	9
	菌落总数a*
	GB 2717 
	GB 4789.2
	√
	√
	√
	√

	10
	大肠菌群
	GB 2717 
	GB 4789.3
GB/T 4789.3-2003
	√
	√
	√
	

	11
	致病菌

	沙门氏菌
	GB 29921
	GB 4789.4
GB 4789.10 
	√
	
	
	

	
	
	金黄色葡萄球菌
	
	
	√
	
	
	

	12
	防腐剂各自用量占其最大使用量比例之和*
	GB 2760
	/
	√
	√
	√
	√

	13
	3-氯-1,2-丙二醇b
	GB 2762
	GB 5009.191
	√
	
	
	

	14
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官c、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	
	
	

	注：a. 仅餐桌酱油检测。
b. 仅限添加植物酸水解蛋白的酱油。
c. 当样品感官异常时加检该项目。
d. 带＃项目：检测结果不符合标准要求时，须使用标准指定方法进行确证。
e. 非预包装产品不检测微生物，经营环节从大包装分装的餐饮食品原辅料不检测微生物。


1.5.2检验项目“防腐剂各自用量占其最大使用量比例之和”结果超过1的，在检验报告中出具该项目并判定，结果未超过1的，不在检验报告中出具该项目。
1.5.3 若被检产品明示标准和质量要求高于本细则中检验项目依据的标准要求时，应按被检产品明示标准和质量要求判定。
1.5.4承检单位对本细则未列入的检验项目，应依据相关产品的强制性国家标准、强制性的行业标准、政府法规，产品明示执行标准（包括经备案现行有效的企业标准）及明示质量要求向任务下达方提出书面建议，经批准后进行检测。
1.6判定原则
[bookmark: _Toc30662]检验报告中检验结论按如下方式作出判定：
1.6.1 检验项目全部符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，所检项目符合标准要求。”
1.6.2检验项目有不符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，××项目不符合××××-××××标准要求，检验结论为不合格。”

2食醋
2.1 适用范围
适用于食醋食品安全监督抽检，产品范围包括酿造食醋和配制食醋。
2.2 产品种类
酿造食醋、配制食醋。
2.3 检验依据
下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。
GB 2719 食醋卫生标准
GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 4789.2 食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定
GB 4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数
GB/T 4789.3-2003 食品卫生微生物学检验 大肠菌群测定
GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.22 食品安全国家标准 食品中黄曲霉毒素B族和G族的测定
GB 5009.28 食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定
GB/T 5009.41 食醋卫生标准的分析方法
GB 5009.97 食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸钠的测定
GB 5009.233 食品安全国家标准 食醋中游离矿酸的测定
GB 5009.268 食品安全国家标准 食品中多元素的测定
GB 18187 酿造食醋
SB/T 10337 配制食醋
相关的法律法规、部门规章和规定
经备案现行有效的企业标准及产品明示质量要求
2.4 抽样
2.4.1 抽样型号或规格
预包装产品、称量销售产品或其他散装。
2.4.2 抽样方法及数量
在生产企业的成品仓库抽取近期生产的同一批次、并经企业检验合格或以任何形式表明合格的产品；在生产企业的原料仓库或加工场所抽取使用的原料；在流通环节的货架、柜台、库房随机抽取同一批次待销产品；在餐饮服务单位的原料仓库、加工场所或经营场所抽取使用的原料。原则上应在食品保质期截止日期一个月之前抽取样品；保质期截止日期不足一个月的食品根据抽检监测的需要确定是否抽样。
散装需做微生物检测的样品应无菌取样，并封好口。样品如有储藏、运输要求的需按要求执行。
在实施生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检时，所抽取样品分为2份，1份为检验样品，1份为复检备份样品，各类型产品的抽样量按照下表执行：
	抽样量
产品
	生产常规抽检
	生产重点、经营常规抽检
	经营重点抽检

	
	总量
	检测
	留样
	总量
	检测
	留样
	总量
	检测
	留样

	食醋（散装）
	≥3个包装
（≥2L）
	≥2个包装
（≥1L）
	≥1个包装
（≥1L）
	≥3个包装
（≥2L）
	≥2个
包装
（≥1L）
	≥1个包装
（≥1L）
	≥3个包装
（≥600mL）
	≥2个包装
（≥400mL）
	≥1个包装
（≥200mL）

	食醋（预包装）
	≥6个包装
（≥3L）
	≥3个包装
（≥2L）
	≥3个包装
（≥1L）
	≥6个包装
（≥2L）
	≥3个包装
（≥1L）
	≥3个包装
（≥1L）
	≥3个包装
（≥600mL）
	≥2个包装
（≥400mL）
	≥1个包装
（≥200mL）


注：
当经营常规、经营重点抽检抽样基数达不到抽样量的要求时，样品总量根据检验要求可适当减少，但不能少于600 mL，检测和留样样品均不少于200 mL，不少于3个包装，抽检的项目可酌情减少，重点从经营常规、经营重点抽检带“*”的检验项目中酌情选择。
在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用备用样品。备用样品仅指被抽查企业或者经过确认了样品的生产企业对检验结果提出异议，需要对不合格项目进行复检时采用的样品。
2.4.3 抽样单
应按有关规定填写抽样单，并记录被抽查产品及企业相关信息，注明所抽查产品的类型。
2.4.4 抽样注意事项
如果抽取样品为大包装产品，可以进行分装抽样，但必须同时抽取带有产品完整标签标识的原包装物。
2.5 检验要求
2.5.1 检验项目
食醋的生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检分别按照下列表格所列出的相应检验项目进行。
食醋检验项目
	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点抽检项目

	1
	游离矿酸
	GB 2719
	GB 5009.233
	√
	√
	√
	√

	2
	总酸*
	GB 18187
GB/T 18187
SB/T 10337
产品明示标准及质量要求
	GB/T 5009.41
	√
	√
	√
	

	3
	总砷（以As计）#*
	GB 2762
	GB 5009.11
GB 5009.268
	√
	√
	√
	√

	4
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	GB 5009.12
	√
	√
	
	

	5
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	6
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	7
	糖精钠（以糖精计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	

	8
	黄曲霉毒素B1
	GB 2761
	GB 5009.22
	√
	√
	√
	

	9
	菌落总数*
	GB 2719
	GB 4789.2
	√
	√
	√
	

	10
	大肠菌群
	GB 2719
产品明示执行标准及质量要求
	GB/T 4789.3-2003
GB 4789.3
	√
	√
	√
	

	11
	防腐剂各自用量占其最大使用量比例之和*
	GB 2760
	/
	√
	√
	√
	√

	12
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官a、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	
	
	

	注：a. 当样品感官异常时加检该项目。
b. 带＃项目：检测结果不符合标准要求时，须使用标准指定方法进行确证。
c. 非预包装产品不检测微生物，经营环节从大包装分装的餐饮食品原辅料不检测微生物。


2.5.2若被检产品明示标准和质量要求高于本细则中检验项目依据的标准要求时，应按被检产品明示标准和质量要求判定。
2.5.3承检单位对本细则未列入的检验项目，应依据相关产品的强制性国家标准、强制性的行业标准、政府法规，产品明示执行标准（包括经备案现行有效的企业标准）及明示质量要求向任务下达方提出书面建议，经批准后进行检
测。
2.6 判定原则
[bookmark: _Toc23003]检验报告中检验结论按如下方式作出判定：
2.6.1 检验项目全部符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，所检项目符合标准要求。”
2.6.2检验项目有不符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，××项目不符合××××-××××标准要求，检验结论为不合格。”

3 酱类
3.1 适用范围
适用于酱类食品安全监督抽检，产品范围包括黄豆酱、甜面酱等。
3.2 产品种类
酱产品分为黄豆酱、甜面酱等。
3.3 检验依据
下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。
GB 2718 食品安全国家标准 酿造酱
GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 4789.2 食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定
GB 4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数
GB/T 4789.3-2003 食品卫生微生物学检验 大肠菌群测定
GB 4789.4 食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验
GB 4789.10 食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验
GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.22 食品安全国家标准 食品中黄曲霉毒素B族和G族的测定
GB 5009.28 食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定
GB 5009.97 食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸钠的测定
GB 5009.235 食品安全国家标准 食品中氨基酸态氮的测定
GB 5009.268 食品安全国家标准 食品中多元素的测定
GB/T 23496 食品中禁用物质的检测碱性橙染料 高效液相色谱法
GB 29921 食品安全国家标准 食品中致病菌限量
SN/T 2430 进出口食品中罗丹明B的检测方法
食品整治办〔2008〕3号全国打击违法添加非食用物质和滥用食品添加剂专项整治领导小组关于印发《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》的通知
相关的法律法规、部门规章和规定
经备案现行有效的企业标准及产品明示质量要求
3.4 抽样
3.4.1 抽样型号或规格
预包装产品、称量销售产品或其他散装。
3.4.2 抽样方法及数量
在生产企业的成品仓库抽取近期生产的同一批次、并经企业检验合格或以任何形式表明合格的产品；在生产企业的原料仓库或加工场所抽取使用的原料；在流通环节的货架、柜台、库房随机抽取同一批次待销产品；在餐饮服务单位的原料仓库、加工场所或经营场所抽取使用的原料。原则上应在食品保质期截止日期一个月之前抽取样品；保质期截止日期不足一个月的食品根据抽检监测的需要确定是否抽样。
散装需做微生物检测的样品应无菌取样，并封好口。样品如有储藏、运输要求的需按要求执行。
在实施生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检时，所抽取样品分为2份，1份为检验样品，1份为复检备份样品，各类型产品的抽样量按照下表执行：
	    抽样量
产品
	生产常规抽检
	生产重点、经营常规、经营重点抽检

	
	总量
	检测
	留样
	总量
	检测
	留样

	酱
	≥9个包装
（≥2.2kg）
	≥6个包装（≥1.2kg）
	≥3个包装（≥1kg）
	≥9个包装
（≥2kg）
	≥6个包装（≥1kg）
	≥3个包装（≥1kg）


注：
当经营常规、经营重点抽检抽样基数达不到抽样量的要求时，样品总量根据检验要求可适当减少，但不能少于400 g，不少于3个包装，检测和留样样品均不少于200 g，抽检的项目可酌情减少，重点从经营常规、经营重点抽检带“*”的检验项目中酌情选择。
在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用备用样品。备用样品仅指被抽查企业或者经过确认了样品的生产企业对检验结果提出异议，需要对不合格项目进行复检时采用的样品。
3.4.3 抽样单
应按有关规定填写抽样单，并记录被抽查产品及企业相关信息，注明所抽查产品的类型。
3.4.4 抽样注意事项
如果抽取样品为大包装产品，可以进行分装抽样，但必须同时抽取带有产品完整标签标识的原包装物。
3.5 检验要求
3.5.1 检验项目
酱的生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检检分别按照下列表格所列出的相应检验项目进行。
酱检验项目
	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点抽检项目

	1
	氨基酸态氮*a
	GB 2718
产品明示标准及质量要求
	GB 5009.235
	√
	√
	√
	√

	2
	总砷（以As计）#
	GB 2762
	GB 5009.11
GB 5009.268
	√
	√
	
	

	3
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	GB 5009.12
	√
	√
	
	

	4
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	5
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	6
	糖精钠（以糖精计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	

	7
	黄曲霉毒素B1*b
	GB 2761
	GB 5009.22
	√
	√
	√
	√

	8
	大肠菌群*
	GB 2718
产品明示标准及质量要求
	GB 4789.3
GB/T 4789.3-2003
	√
	√
	√
	√

	9
	致病菌c
	沙门氏菌
	GB 29921
	GB 4789.4
GB 4789.10
	√
	
	
	

	
	
	金黄色葡萄球菌
	
	
	√
	
	
	

	10
	碱性橙II
	《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》
	GB/T 23496
	√
	√
	
	

	
	碱性橙21
	
	
	
	
	
	

	
	碱性橙22
	
	
	
	
	
	

	11
	防腐剂各自用量占其最大使用量比例之和*
	GB 2760
	/
	√
	√
	√
	√

	12
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官d、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	
	
	

	注：a.仅酿造酱检测。
    b.2017年9月17日前生产的产品仅限以粮食为主要原料的酱检测，2017年9月17日（含）后生产的产品限酿造酱检测。
    c.仅即食产品检测。
d.当样品感官异常时加检该项目。
    e.带＃项目：检测结果不符合标准要求时，须使用标准指定方法进行确证。
f.非预包装产品不检测微生物，经营环节从大包装分装的餐饮食品原辅料不检测微生物。


3.5.2 检验项目“防腐剂各自用量占其最大使用量比例之和”结果超过1的，在检验报告中出具该项目并判定，结果未超过1的，不在检验报告中出具该项目。
3.5.3 若被检产品明示标准和质量要求高于本细则中检验项目依据的标准要求时，应按被检产品明示标准和质量要求判定
3.5.4 承检单位对本细则未列入的检验项目，应依据相关产品的强制性国家标准、强制性的行业标准、政府法规，产品明示执行标准（包括经备案现行有效的企业标准）及明示质量要求向任务下达方提出书面建议，经批准后进行检测。
3.6 判定原则
[bookmark: _Toc12096]检验报告中检验结论按如下方式作出判定：
3.6.1检验项目全部符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，所检项目符合标准要求。”
3.6.2检验项目有不符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，××项目不符合××××-××××标准要求，检验结论为不合格。”
4 调味料酒
4.1 适用范围
适用于调味料酒食品安全监督抽检。
4.2 产品种类
料酒。
4.3 检验依据
下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。
GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.28 食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定
GB 5009.35 食品安全国家标准 食品中合成着色剂的测定
GB 5009.97 食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸钠的测定
GB 5009.268 食品安全国家标准 食品中多元素的测定
SN/T 1743 食品中诱惑红、酸性红、亮蓝、日落黄的含量检测高效液相色谱法
SN/T 2430 进出口食品中罗丹明B的检测方法
食品整治办〔2008〕3号全国打击违法添加非食用物质和滥用食品添加剂专项整治领导小组关于印发《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》的通知
相关的法律法规、部门规章和规定
经备案现行有效的企业标准及产品明示质量要求
相关的法律法规、部门规章和规定
4.4  抽样
4.4.1抽样型号或规格
预包装产品、称量销售产品或其他散装。
4.4.2抽样方法及数量
在生产企业的成品仓库抽取近期生产的同一批次、并经企业检验合格或以任何形式表明合格的产品；在生产企业的原料仓库或加工场所抽取使用的原料；在流通环节的货架、柜台、库房随机抽取同一批次待销产品；在餐饮服务单位的原料仓库、加工场所或经营场所抽取使用的原料。原则上应在食品保质期截止日期一个月之前抽取样品；保质期截止日期不足一个月的食品根据抽检监测的需要确定是否抽样。
散装需做微生物检测的样品应无菌取样，并封好口。样品如有储藏、运输要求的需按要求执行。
在实施生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检，所抽取样品分为2份，1份为检验样品，1份为复检备份样品，各类型产品的抽样量按照下表执行：
	抽样量
产品
	生产常规抽检
	生产重点、经营常规、经营重点抽检

	
	总量
	检测
	留样
	总量
	检测
	留样

	调味料酒
	≥3个包装（≥1L）
	≥2个包装（≥700mL）
	≥1个包装（≥300mL）
	≥3个包装（800mL）
	≥2个包装（≥600mL）
	≥1个包装（≥200mL）


注：
当经营常规、经营重点抽检抽样基数达不到抽样量的要求时，样品总量根据检验要求可适当减少，但不能少于400 mL，不少于3个包装，检测和留样样品均不少于200 mL，抽检的项目可酌情减少，重点从经营常规、经营重点抽检带“*”的检验项目中酌情选择。
在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用备用样品。备用样品仅指被抽查企业或者经过确认了样品的生产企业对检验结果提出异议，需要对不合格项目进行复检时采用的样品。
4.4.3 抽样单
应按有关规定填写抽样单，并记录被抽查产品及企业相关信息，注明所抽查产品的类型。
4.4.4 抽样注意事项
如果抽取样品为大包装产品，可以进行分装抽样，但必须同时抽取带有产品完整标签标识的原包装物。
4.5 检验要求
4.5.1 检验项目
调味料酒的生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检分别按照下列表格所列出的相应检验项目进行。
　调味料酒检验项目
	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点抽检项目

	1
	总砷（以As计）#
	GB 2762
	GB 5009.11
GB 5009.268
	√
	√
	
	

	2
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	GB 5009.12
	√
	√
	
	

	3
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	4
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	5
	糖精钠（以糖精计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	

	6
	环己基氨基磺酸钠（甜蜜素），环己基氨基磺酸钙（以环己基氨基磺酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.97
	√
	√
	√
	√

	7
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官a、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	
	
	

	注：a.当样品感官异常时加检该项目。
b.带＃项目：检测结果不符合标准要求时，须使用标准指定方法进行确证。


4.5.2若被检产品明示标准和质量要求高于本细则中检验项目依据的标准要求时，应按被检产品明示标准和质量要求判定。
4.5.3承检单位对本细则未列入的检验项目，应依据相关产品的强制性国家标准、强制性的行业标准、政府法规，产品明示执行标准（包括经备案现行有效的企业标准）及明示质量要求向任务下达方提出书面建议，经批准后进行检测。
4.6 判定原则
检验报告中检验结论按如下方式作出判定：
4.6.1 检验项目全部符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，所检项目符合标准要求。”
4.6.2检验项目有不符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，××项目不符合××××-××××标准要求，检验结论为不合格。”
5 香辛料类
5.1 适用范围
适用于香辛料调味品食品安全监督抽检，产品范围包括香辛料调味油、辣椒、花椒、辣椒粉、花椒粉、香辛料酱（芥末酱、青介酱等）及其他香辛料调味品。
5.2 产品种类
香辛料调味品包括香辛料调味油、辣椒、花椒、辣椒粉、花椒粉、香辛料酱（芥末酱、青介酱等）、其他香辛料调味品。
5.3 检验依据
下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。
GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.28 食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定
GB/T 5009.30 食品中叔丁基羟基茴香(BHA)与2,6-二叔丁基对甲酚(BHT)的测定
GB 5009.32 食品安全国家标准 食品中9种抗氧化剂的测定
GB 5009.34 食品安全国家标准 食品中二氧化硫的测定
GB 5009.35 食品安全国家标准 食品中合成着色剂的测定
GB 5009.97 食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸钠的测定
GB/T 19681 食品中苏丹红染料的检测方法 高效液相色谱法
GB 23200.8 食品安全国家标准水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法
GB/T 23496 食品中禁用物质的检测碱性橙染料 高效液相色谱法
SN/T 1050 出口油脂中抗氧化剂的测定 高效液相色谱法
SN/T 1743 食品中诱惑红、酸性红、亮蓝、日落黄的含量检测 高效液相色谱法
NY/T 761 蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定
SN/T 1950 进出口茶叶中多种有机磷农药残留量的检测方法 气相色谱法
SN/T 2234 进出口食品中丙溴磷残留量检测方法 气相色谱法和气相色谱 - 质谱法
SN/T 2430 进出口食品中罗丹明B的检测方法
食品整治办〔2008〕3号全国打击违法添加非食用物质和滥用食品添加剂专项整治领导小组关于印发《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》的通知
经备案现行有效的企业标准及产品明示质量要求
相关的法律法规、部门规章和规定
5.4 抽样
5.4.1 抽样型号或规格
预包装产品、称量销售产品或其他散装。
5.4.2 抽样方法及数量
在生产企业的成品仓库抽取近期生产的同一批次、并经企业检验合格或以任何形式表明合格的产品；在生产企业的原料仓库或加工场所抽取使用的原料；在流通环节的货架、柜台、库房随机抽取同一批次待销产品；在餐饮服务单位的原料仓库、加工场所或经营场所抽取使用的原料。原则上应在食品保质期截止日期一个月之前抽取样品；保质期截止日期不足一个月的食品根据抽检监测的需要确定是否抽样。
散装需做微生物检测的样品应无菌取样，并封好口。样品如有储藏、运输要求的需按要求执行。
在实施生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检时，所抽取样品分为2份，1份为检验样品，1份为复检备份样品，各类型产品的抽样量按照下表执行：
	抽样量
产品
	生产常规抽检
	生产重点、经营常规、经营重点抽检

	
	总量
	检测
	留样
	总量
	检测
	留样

	香辛料类
	≥3个包装
（≥600g）
	≥2个包装（≥400g）
	≥1个包装（≥200g）
	≥3个包装
（≥600g）
	≥2个包装（≥400g）
	≥1个包装（≥200g）


注：
当经营常规、经营重点抽检抽样基数达不到抽样量的要求时，样品总量根据检验要求可适当减少，但不能少于300 g，不少于3个包装，抽检的项目可酌情减少，重点从经营常规、经营重点抽检带“*”的检验项目中酌情选择。
在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用备用样品。备用样品仅指被抽查企业或者经过确认了样品的生产企业对检验结果提出异议，需要对不合格项目进行复检时采用的样品。
5.4.3 抽样单
应按有关规定填写抽样单，并记录被抽查产品及企业相关信息，注明所抽查产品的类型。
5.4.4 抽样注意事项
如果抽取样品为大包装产品，可以进行分装抽样，但必须同时抽取带有产品完整标签标识的原包装物。
5.5 检验要求
5.5.1 检验项目
香辛料调味油的生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检分别按照下列表格所列出的相应检验项目进行。
　香辛料调味油检验项目
	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点抽检项目

	1
	铅（以Pb计）*
	GB 2762
	GB 5009.12 
	√
	√
	√
	

	2
	丁基羟基茴香醚（BHA）
	GB 2760
	GB/T 5009.30
SN/T 1050
GB 5009.32
	√
	[bookmark: _GoBack]√
	√
	

	
	二丁基羟基甲苯（BHT）*
	
	
	
	
	
	

	
	特丁基对苯二酚（TBHQ）*
	
	
	
	
	
	

	3
	苏丹红I*
	《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》
	GB/T 19681
	√
	√
	√
	√

	
	苏丹红Ⅱ*
	
	
	
	
	
	

	
	苏丹红Ⅲ*
	
	
	
	
	
	

	
	苏丹红IV*
	
	
	
	
	
	

	4
	罗丹明Ba
	《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》
	SN/T 2430
	√
	√
	
	

	5
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官b、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	
	
	

	注：a.限辣椒油
b.当样品感官异常时加检该项目。


辣椒、花椒、辣椒粉、花椒粉、香辛料酱及其他香辛料的生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检分别按照下列表格所列出的相应检验项目进行。
辣椒、花椒、辣椒粉、花椒粉、香辛料酱及其他香辛料调味品检验项目
	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点
抽检项目

	1
	铅（以Pb计）*
	GB 2762
	GB 5009.12
	√
	√
	√
	√

	2
	二氧化硫残留量*
	GB 2760
产品明示标准及质量要求
	GB 5009.34
	√
	√
	√
	

	3
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	
	

	4
	糖精钠（以糖精计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	
	

	5
	苏丹红I
	《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》
	GB/T 19681
	√
	√
	
	

	
	苏丹红Ⅱ
	
	
	
	
	
	

	
	苏丹红Ⅲ
	
	
	
	
	
	

	
	苏丹红IV
	
	
	
	
	
	

	6
	罗丹明Ba*
	《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》）
	SN/T 2430
	√
	√
	√
	√

	7
	碱性橙II
	《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》
	GB/T 23496
	√
	√
	
	

	
	碱性橙21
	
	
	
	
	
	

	
	碱性橙22
	
	
	
	
	
	

	8
	丙溴磷a
	GB 2763
	[bookmark: OLE_LINK57][bookmark: OLE_LINK42][bookmark: OLE_LINK43]参照GB 23200.8、
NY/T 761、
SN/T 2234
	√
	√
	
	

	9
	[bookmark: OLE_LINK1]乙酰甲胺磷b
	GB2763
	[bookmark: OLE_LINK58]参照SN/T 1950
	√
	√
	
	

	10
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官c、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	
	
	

	注：a.限辣椒、辣椒粉
    b.限辣椒、花椒、辣椒粉、花椒粉
c.当样品感官异常时加检该项目。


5.5.2若被检产品明示标准和质量要求高于本细则中检验项目依据的标准要求时，应按被检产品明示标准和质量要求判定。
5.5.3承检单位对本细则未列入的检验项目，应依据相关产品的强制性国家标准、强制性的行业标准、政府法规，产品明示执行标准（包括经备案现行有效的企业标准）及明示质量要求向任务下达方提出书面建议，经批准后进行检测。
5.6 判定原则
[bookmark: _Toc24852]检验报告中检验结论按如下方式作出判定：
5.6.1 检验项目全部符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，所检项目符合标准要求。”
5.6.2检验项目有不符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，××项目不符合××××-××××标准要求，检验结论为不合格。”
6 固体复合调味料
6.1 适用范围
适用于固体复合调味料食品安全监督抽检，产品范围包括鸡粉、鸡精调味料和其他固体复合调味料。
6.2 产品种类
固体复合调味料包括鸡粉、鸡精调味料和其他固体复合调味料，不包括调味盐。
6.3 检验依据
下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。
GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 4789.2 食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定
GB 4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数
GB/T 4789.3-2003 食品卫生微生物学检验 大肠菌群测定
GB 4789.4 食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验
GB 4789.7 食品安全国家标准 食品微生物学检验 副溶血性弧菌检验
GB 4789.10 食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验
GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.28 食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定
GB 5009.34 食品安全国家标准 食品中二氧化硫的测定
GB 5009.35 食品安全国家标准 食品中合成着色剂的测定
GB 5009.97 食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸钠的测定
GB 5009.121 食品安全国家标准 食品中脱氢乙酸的测定
GB 5009.191 食品安全国家标准 食品中氯丙醇及其脂肪酸酯含量的测定
GB 5009.268 食品安全国家标准 食品中多元素的测定
GB/T 19681 食品中苏丹红染料的检测方法 高效液相色谱法
SB/T 10371 鸡精调味料
SB/T 10415 鸡粉调味料
SN/T 1743 食品中诱惑红、酸性红、亮蓝、日落黄的含量检测 高效液相色谱法
SN/T 2430 进出口食品中罗丹明B的检测方法
食品整治办〔2008〕3号全国打击违法添加非食用物质和滥用食品添加剂专项整治领导小组关于印发《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》的通知
经备案现行有效的企业标准及产品明示质量要求
相关的法律法规、部门规章和规定
6.4 抽样
6.4.1 抽样型号或规格
预包装产品、称量销售产品或其他散装。
6.4.2 抽样方法及数量
在生产企业的成品仓库抽取近期生产的同一批次、并经企业检验合格或以任何形式表明合格的产品；在生产企业的原料仓库或加工场所抽取使用的原料；在流通环节的货架、柜台、库房随机抽取同一批次待销产品；在餐饮服务单位的原料仓库、加工场所或经营场所抽取使用的原料。原则上应在食品保质期截止日期一个月之前抽取样品；保质期截止日期不足一个月的食品根据抽检监测的需要确定是否抽样。
散装需做微生物检测的样品应无菌取样，并封好口。样品如有储藏、运输要求的需按要求执行。
在实施生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检时，所抽取样品分为2份，1份为检验样品，1份为复检备份样品，各类型产品的抽样量按照下表执行：
	抽样量
产品
	生产常规抽检
	生产重点、经营常规、经营重点抽检

	
	总量
	检测
	留样
	总量
	检测
	留样

	固态调味料
	≥7个包装
（≥1.4kg）
	≥6个包装（≥1.2kg）
	≥1个包装（≥200g）
	≥3个包装
（≥800g）
	≥2个包装（≥600 g）
	≥1个包装（≥200g）


注：
当经营常规、经营重点抽检抽样基数达不到抽样量的要求时，样品总量根据检验要求可适当减少，但不能少于400 g，不少于3个包装，检测和留样样品均不少于200 g，抽检的项目可酌情减少，重点从经营常规、经营重点抽检带“*”的检验项目中酌情选择。
在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用备用样品。备用样品仅指被抽查企业或者经过确认了样品的生产企业对检验结果提出异议，需要对不合格项目进行复检时采用的样品。
6.4.3 抽样单
应按有关规定填写抽样单，并记录被抽查产品及企业相关信息，注明所抽查产品的类型。
6.4.4 抽样注意事项
如果抽取样品为大包装产品，可以进行分装抽样，但必须同时抽取带有产品完整标签标识的原包装物。
6.5 检验要求
6.5.1 检验项目
鸡粉、鸡精调味料的生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检分别按照下列表格所列出的相应检验项目进行。
鸡粉、鸡精调味料检验项目
	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点抽检项目

	1
	谷氨酸钠*
	SB/T 10371
SB/T 10415
产品明示标准及质量要求
	SB/T 10371        相关检验方法
	√
	√
	√
	

	2
	呈味核苷酸二钠*
	SB/T 10371
SB/T10415
产品明示标准及质量要求
	SB/T 10371  
QB/T 2845
相关检验方法
	√
	√
	√
	

	3
	总砷（以As计）#
	GB 2762
	GB 5009.11
GB 5009.268
	√
	√
	
	

	4
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	GB 5009.12
	√
	√
	
	

	5
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	
	

	6
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	
	

	7
	糖精钠（以糖精计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	8
	环己基氨基磺酸钠（甜蜜素），环己基氨基磺酸钙（以环己基氨基磺酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.97
	√
	√
	√
	√

	9
	菌落总数*
	SB/T 10371
SB/T10415
产品明示标准及质量要求
	GB 4789.2
	√
	√
	√
	√

	10
	大肠菌群*
	SB/T 10371
SB/T10415
产品明示标准及质量要求
	GB/T 4789.3
GB 4789.3
相关检验方法
	√
	√
	√
	

	11
	致病菌a
	金黄色葡萄球菌
	GB 29921
	GB 4789.4
GB 4789.10
	√
	
	
	

	
	
	沙门氏菌
	
	
	√
	
	
	

	12
	3-氯-1,2-丙二醇b
	GB2762
	GB 5009.191
	√
	
	
	

	13
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官c、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	
	
	

	注：a.仅即食产品检测。
b.仅限添加植物酸水解蛋白的样品检测。
c.当样品感官异常时加检该项目。
d.带＃项目：检测结果不符合标准要求时，须使用标准指定方法进行确证。
e.经营环节从大包装分装的餐饮食品原辅料不检测微生物。


其他固体复合调味料的生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检、分别按照下列表格所列出的相应检验项目进行。
其他固体复合调味料检验项目
	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点抽检项目

	1
	铅（以Pb计）*
	GB 2762 
	GB 5009.12
	√
	√
	√
	√

	2
	总砷(以As计)/ 无机砷(以As计)a
#
	GB 2762 
	GB 5009.11
GB 5009.268
	√
	√
	
	

	3
	二氧化硫残留量*
	GB 2760        产品明示标准及质量要求
	GB 5009.34
	√
	√
	√
	

	4
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	5
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	6
	脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）
	GB 2760
	GB 5009.121
	√
	√
	√
	√

	7
	环己基氨基磺酸钠（甜蜜素），环己基氨基磺酸钙（以环己基氨基磺酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.97
	√
	√
	√
	

	8
	糖精钠（以糖精计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	9
	苏丹红I*
	《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》
	GB/T 19681
	√
	√
	√
	√

	
	苏丹红Ⅱ*
	
	
	
	
	
	

	
	苏丹红Ⅲ*
	
	
	
	
	
	

	
	苏丹红IV*
	
	
	
	
	
	

	10
	致病菌b
	金黄色葡萄球菌
	GB 29921
	GB 4789.10
	√
	
	
	

	
	
	沙门氏菌
	
	GB 4789.4
	√
	
	
	

	
	
	副溶血性弧菌
	
	GB 4789.7
	√
	
	
	

	11
	防腐剂各自用量占其最大使用量比例之和
	GB2760
	/
	√
	√
	√
	√

	12
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官c、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	
	
	

	注：a. 水产调味品检测无机砷，其他调味品检测总砷。
b. 仅即食产品检测，其中副溶血性弧菌仅即食水产调味品检测。
c. 当样品感官异常时加检该项目。
d. 带＃项目：检测结果不符合标准要求时，须使用标准指定方法进行确证。


6.5.2 对其他固体复合调味料中总砷和无机砷的检测，除水产调味品和藻类调味品以外的其他固体复合调味料检测总砷，水产调味品（包括鱼类调味品）仅检测无机砷，藻类调味品不检测该项目。
6.5.3 若被检产品明示标准和质量要求高于本细则中检验项目依据的标准要求时，应按被检产品明示标准和质量要求判定。
6.5.4 承检单位对本细则未列入的检验项目，应依据相关产品的强制性国家标准、强制性的行业标准、政府法规，产品明示执行标准（包括经备案现行有效的企业标准）及明示质量要求向任务下达方提出书面建议，经批准后进行检测。
6.6 判定原则
[bookmark: _Toc1727]检验报告中检验结论按如下方式作出判定：
6.6.1 检验项目全部符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，所检项目符合标准要求。”
6.6.2 检验项目有不符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，××项目不符合××××-××××标准要求，检验结论为不合格。”
7 半固体复合调味料
7.1 适用范围
适用于半固体复合调味料食品安全监督抽检，产品范围包括蛋黄酱、沙拉酱、坚果与籽类的泥（酱）、辣椒酱、火锅底料、麻辣烫底料及蘸料、其他半固体调味料。
7.2 产品种类
半固体复合调味料包括蛋黄酱、沙拉酱、坚果与籽类的泥（酱）、辣椒酱、火锅底料、麻辣烫底料及蘸料、其他半固体调味料。
坚果与籽类的泥（酱）包括花生酱等。
7.3 检验依据
下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。
GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 4789.4 食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验
GB 4789.7 食品安全国家标准 食品微生物学检验 副溶血性弧菌检验
GB 4789.10 食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验
GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.22 食品安全国家标准 食品中黄曲霉毒素B族和G族的测定
GB 5009.28 食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定
GB 5009.34 食品安全国家标准 食品中二氧化硫的测定
GB 5009.35 食品安全国家标准 食品中合成着色剂的测定
GB 5009.97 食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸钠的测定
GB 5009.121 食品安全国家标准 食品中脱氢乙酸的测定
GB 5009.227 食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定
GB 5009.229 食品安全国家标准 食品中酸价的测定
GB 5009.268 食品安全国家标准 食品中多元素的测定
GB/T 19681 食品中苏丹红染料的检测方法 高效液相色谱法
GB/T 22286 动物源性食品中多种β-受体激动剂残留量的测定 液相色谱串联质谱法
GB/T 23496 食品中禁用物质的检测碱性橙染料 高效液相色谱法
GB 29921 食品安全国家标准 食品中致病菌限量
DB 31/2010 食品安全地方标准 火锅食品中罂粟碱、吗啡、那可丁、可待因和蒂巴因的液相色谱-串联质谱法
SB/T 10753 沙拉酱
SN/T 1743 食品中诱惑红、酸性红、亮蓝、日落黄的含量检测 高效液相色谱法
SN/T 2430 进出口食品中罗丹明B的检测方法
食品整治办〔2008〕3号全国打击违法添加非食用物质和滥用食品添加剂专项整治领导小组关于印发《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》的通知
经备案现行有效的企业标准及产品明示质量要求
相关的法律法规、部门规章和规定
7.4 抽样
7.4.1 抽样型号或规格
预包装产品、称量销售产品或其他散装。
7.4.2 抽样方法及数量
在生产企业的成品仓库抽取近期生产的同一批次、并经企业检验合格或以任何形式表明合格的产品；在生产企业的原料仓库或加工场所抽取使用的原料；在流通环节的货架、柜台、库房随机抽取同一批次待销产品；在餐饮服务单位的原料仓库、加工场所或经营场所抽取使用的原料。原则上应在食品保质期截止日期一个月之前抽取样品；保质期截止日期不足一个月的食品根据抽检监测的需要确定是否抽样。
散装需做微生物检测的样品应无菌取样，并封好口。样品如有储藏、运输要求的需按要求执行。
在实施生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检时，所抽取样品分为2份，1份为检验样品，1份为复检备份样品，各类型产品的抽样量按照下表执行：
	抽样量
产品
	生产常规抽检
	生产重点、经营常规、经营重点抽检

	
	总量
	检测
	留样
	总量
	检测
	留样

	半固态复合调味料（花生酱除外）
	≥7个包装
（≥1.4kg）
	≥6个包装（≥1.2kg）
	≥1个包装（≥200g）
	≥3个包装
（≥600g）
	≥2个包装（≥400 g）
	≥1个包装（≥200g）

	花生酱
	≥9个包装
（≥2.2kg）
	≥6个包装（≥1.2kg）
	≥3个包装（≥1kg）
	≥6个包装
（≥2kg）
	≥3个包装（≥1kg）
	≥3个包装（≥1kg）


注：
当经营常规、经营重点抽检抽样基数达不到抽样量的要求时，样品总量根据检验要求可适当减少，但不能少于400 g，不少于3个包装，检测和留样样品均不少于200 g，抽检的项目可酌情减少，重点从经营常规、经营重点抽检带“*”的检验项目中酌情选择。
在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用备用样品。备用样品仅指被抽查企业或者经过确认了样品的生产企业对检验结果提出异议，需要对不合格项目进行复检时采用的样品。
7.4.3 抽样单
应按有关规定填写抽样单，并记录被抽查产品及企业相关信息，注明所抽查产品的类型
7.4.4 抽样注意事项
如果抽取样品为大包装产品，可以进行分装抽样，但必须同时抽取带有产品完整标签标识的原包装物。
7.5  检验要求
7.5.1 检验项目
蛋黄酱、沙拉酱、坚果与籽类的泥（酱）的生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检分别按照下列表格所列出的相应检验项目进行。
　蛋黄酱、沙拉酱、坚果与籽类的泥（酱）检验项目
	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点抽检项目

	1
	铅（以Pb计）*
	GB 2762
	GB 5009.12
	√
	√
	√
	

	2
	总砷（以As计）#a
	GB 2762
	GB 5009.11
GB 5009.268
	√
	√
	√
	

	3
	黄曲霉毒素B1b#*
	GB 2761
	GB 5009.22
	√
	√
	√
	√

	4
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	
	

	5
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	
	

	6
	脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）
	GB 2760
	GB 5009.121
	√
	√
	
	

	7
	糖精钠（以糖精计）
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	
	

	8
	环己基氨基磺酸钠（甜蜜素），环己基氨基磺酸钙（以环己基氨基磺酸计）
	GB 2760
	GB 5009.97
	√
	√
	
	

	9
	二氧化硫残留量*
	GB 2760         产品明示标准及质量要求
	GB 5009.34
	√
	√
	√
	√

	10
	致病菌d
	金黄色葡萄球菌
	GB 29921 
	GB 4789.10
GB 4789.4 
	√
	
	
	

	
	
	沙门氏菌
	
	
	√
	
	
	

	11
	酸价e
	产品执行标准
	GB 5009.229
相关检验方法
	√
	
	
	

	12
	过氧化值e
	产品执行标准
	GB 5009.227
相关检验方法
	√
	
	
	

	13
	防腐剂各自用量占其最大使用量比例之和
	GB 2760
	/
	√
	√
	
	

	14
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官f、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	
	
	

	注：a.坚果与籽类的泥（酱）类不检测此项目。
b.仅花生酱检测。
c.经营环节从大包装分装的餐饮食品原辅料不检测微生物。
d.仅即食产品检测，坚果与籽类的泥（酱）类仅检测沙门氏菌。
e.标准有要求时检测。
f.当样品感官异常时加检该项目。
g.带＃项目：检测结果不符合标准要求时，须使用标准指定方法进行确证。


辣椒酱、火锅底料、麻辣烫底料及蘸料、其他半固体调味料的生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检分别按照下列表格所列出的相应检验项目进行。
辣椒酱、火锅底料、麻辣烫底料及蘸料、其他半固体调味料检验项目
	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点抽检项目

	1
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	GB 5009.12
	√
	√
	
	

	2
	总砷（以As计）/无机砷（以As计）#a
	GB 2762
	GB 5009.11
GB 5009.268
	√
	√
	
	

	3
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	4
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	5
	脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.121
	√
	√
	√
	√

	6
	糖精钠（以糖精计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	7
	环己基氨基磺酸钠（甜蜜素），环己基氨基磺酸钙（以环己基氨基磺酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.97
	√
	√
	√
	√

	8
	二氧化硫残留量*
	GB 2760
	GB 5009.34
	√
	√
	√
	√

	9
	致病菌b
	金黄色葡萄球菌
	GB 29921 
	GB 4789.10
	√
	
	
	

	
	
	沙门氏菌
	
	GB 4789.4
	√
	
	
	

	
	
	副溶血性弧菌
	
	GB 4789.7
	√
	
	
	

	10
	苏丹红I
	《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》
	GB/T 19681
	√
	√
	
	

	
	苏丹红Ⅱ
	
	
	
	
	
	

	
	苏丹红Ⅲ
	
	
	
	
	
	

	
	苏丹红IV
	
	
	
	
	
	

	11
	碱性橙II
	《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》
	GB/T 23496
	√
	√
	√
	√

	
	碱性橙21
	
	
	
	
	
	

	
	碱性橙22
	
	
	
	
	
	

	12
	罂粟碱c
	食品整治办〔2008〕3号
	DB 31/2010
	√
	√
	√
	√

	13
	吗啡c
	
	
	√
	√
	√
	√

	14
	可待因c
	
	
	√
	√
	√
	√

	15
	那可丁c
	
	
	√
	√
	√
	√

	16
	蒂巴因c
	
	
	√
	√
	√
	√

	17
	防腐剂各自用量占其最大使用量比例之和*
	GB2760
	/
	√
	√
	√
	√

	18
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官d、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	
	
	

	注：a.水产调味品检测无机砷，其他调味品检测总砷。
b.限即食产品。副溶血性弧菌仅即食水产调味品检测。
c.限火锅底料、麻辣烫底料检测。
d.当样品感官异常时加检该项目。
e.带＃项目：检测结果不符合标准要求时，须使用标准指定方法进行确证。
f.经营环节从大包装分装的餐饮食品原辅料不检测微生物。


7.5.2 对辣椒酱、火锅底料、麻辣烫底料及蘸料、其他半固体调味料中总砷和无机砷的检测，除水产调味品和藻类调味品以外的半固体复合调味料检测总砷，水产调味品（包括鱼类调味品）仅检测无机砷，藻类调味品不检测该项目。
7.5.3 若被检产品明示标准和质量要求高于本细则中检验项目依据的标准要求时，应按被检产品明示标准和质量要求判定。
7.5.4 承检单位对本细则未列入的检验项目，应依据相关产品的强制性国家标准、强制性的行业标准、政府法规，产品明示执行标准（包括经备案现行有效的企业标准）及明示质量要求向任务下达方提出书面建议，经批准后进行检测。
7.6 判定原则
[bookmark: _Toc12470]检验报告中检验结论按如下方式作出判定：
7.6.1 检验项目全部符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，所检项目符合标准要求。”
7.6.2 检验项目有不符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，××项目不符合××××-××××标准要求，检验结论为不合格。”
8 液体复合调味料
8.1 适用范围
适用于液体复合调味料食品安全监督抽检，产品范围包括蚝油、虾油、鱼露及其他液体调味料。
8.2 产品种类
液体复合调味料包括蚝油、虾油、鱼露及其他液体调味料。
8.3 检验依据
下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。
GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 4789.2 食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定
GB/T 4789.3-2003 食品卫生微生物学检验大肠菌群测定
GB 4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数
GB 4789.4 食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验
GB 4789.7 食品安全国家标准 食品微生物学检验 副溶血性弧菌检验
GB 4789.10 食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验
GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.15 食品安全国家标准 食品中镉的测定
GB 5009.28 食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定
GB 5009.35 食品安全国家标准 食品中合成着色剂的测定
GB 5009.97 食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸钠的测定
GB 5009.121 食品安全国家标准 食品中脱氢乙酸的测定
GB/T 5009.140 饮料中乙酰磺胺酸钾的测定
GB 5009.191 食品安全国家标准 食品中氯丙醇及其脂肪酸酯含量的测定
GB 5009.268 食品安全国家标准 食品中多元素的测定
GB 10133 食品安全国家标准 水产调味品
GB/T 23496 食品中禁用物质的检测碱性橙染料 高效液相色谱法
GB 29921 食品安全国家标准 食品中致病菌限量
SN/T 2430 进出口食品中罗丹明B的检测方法
食品整治办〔2008〕3号全国打击违法添加非食用物质和滥用食品添加剂专项整治领导小组关于印发《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》的通知
经备案现行有效的企业标准及产品明示质量要求
相关的法律法规、部门规章和规定
8.4 抽样
8.4.1 抽样型号或规格
预包装产品、称量销售产品或其他散装。
8.4.2 抽样方法及数量
在生产企业的成品仓库抽取近期生产的同一批次、并经企业检验合格或以任何形式表明合格的产品；在生产企业的原料仓库或加工场所抽取使用的原料；在流通环节的货架、柜台、库房随机抽取同一批次待销产品；在餐饮服务单位的原料仓库、加工场所或经营场所抽取使用的原料。原则上应在食品保质期截止日期一个月之前抽取样品；保质期截止日期不足一个月的食品根据抽检监测的需要确定是否抽样。
散装需做微生物检测的样品应无菌取样，并封好口。样品如有储藏、运输要求的需按要求执行。
在实施生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检时，所抽取样品分为2份，1份为检验样品，1份为复检备份样品，各类型产品的抽样量按照下表执行：

	抽样量
产品
	生产常规抽检
	生产重点、经营常规抽检
	经营重点抽检

	
	总量
	检测
	留样
	总量
	检测
	留样
	总量
	检测
	留样

	液态复合调味料
	≥7个包装
（≥1.4 L）
	≥6个包装（≥1.2L）
	≥1个包装（≥200mL）
	≥7个包装
（≥1.4 L）
	≥6个包装（≥1.2L）
	≥1个包装（≥200mL）
	≥3个包装
（≥600mL）
	≥2个包装（≥400mL）
	≥1个包装（≥200mL）


注：
当经营常规、经营重点抽检抽样基数达不到抽样量的要求时，样品总量根据检验要求可适当减少，但不能少于400 mL，不少于3个包装，检测和留样样品均不少于200 mL，抽检的项目可酌情减少，重点从经营常规、经营重点抽检带“*”的检验项目中酌情选择。
在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用备用样品。备用样品仅指被抽查企业或者经过确认了样品的生产企业对检验结果提出异议，需要对不合格项目进行复检时采用的样品。
8.4.3 抽样单
应按有关规定填写抽样单，并记录被抽查产品及企业相关信息，注明所抽查产品的类型。
8.4.4 抽样注意事项
如果抽取样品为大包装产品，可以进行分装抽样，但必须同时抽取带有产品完整标签标识的原包装物。
8.5 检验要求
8.5.1 检验项目
蚝油、虾油、鱼露、其他液态调味料的生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检分别按照下列表格所列出的相应检验项目进行。
蚝油、虾油、鱼露、其他液态调味料检验项目
	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点抽检项目

	1
	总砷a/无机砷（以As计）
#
	GB 2762
	GB 5009.11
GB 5009.268
	√
	√
	
	

	2
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	GB 5009.12
	√
	√
	
	

	3
	镉（以Cd计）b
#
	GB 2762
	GB 5009.15
GB 5009.268
	√
	√
	
	

	4
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	5
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	√

	6
	脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.121
	√
	√
	√
	√

	7
	糖精钠（以糖精计）*
	GB 2760
	GB 5009.28
	√
	√
	√
	

	8
	环己基氨基磺酸钠（甜蜜素），环己基氨基磺酸钙（以环己基氨基磺酸计）*
	GB 2760
	GB 5009.97
	√
	√
	√
	√

	9
	菌落总数*
	GB 10133
产品明示标准及质量要求
	GB 4789.2
相关检验方法
	√
	√
	√
	

	10
	大肠菌群
	GB 10133
产品明示标准及质量要求
	GB 4789.3
GB/T 4789.3
	√
	√
	√
	

	11
	致病菌c
	金黄色葡萄球菌
	GB 29921
	GB 4789.10
	√
	
	
	

	
	
	沙门氏菌
	
	GB 4789.4
	
	
	
	

	
	
	副溶血性弧菌
	
	GB 4789.7
	
	
	
	

	12
	碱性橙II
	《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）》
	GB/T 23496
	√
	√
	
	

	
	碱性橙21
	
	
	
	
	
	

	
	碱性橙22
	
	
	
	
	
	

	13
	3-氯-1，2-丙二醇
e
	GB2762
	GB 5009.191
	√
	
	
	

	14
	防腐剂各自用量占其最大使用量比例之和
	GB2760
	/
	√
	√
	√
	√

	15
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官f、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	
	
	

	注：a.对总砷和无机砷的检测，蚝油、虾油、鱼露及其他液态水产调味品仅检测无机砷，其他液态调味品检测总砷，藻类液态调味品不检测该项目。
b.仅鱼露检测。
c.仅即食产品检测，副溶血性弧菌仅水产调味品检测。
d.经营环节从大包装分装的餐饮食品原辅料不检测微生物。
e.仅限添加植物酸水解蛋白的样品检测。
f.当样品感官异常时加检该项目。
g.带＃项目：检测结果不符合标准要求时，须使用标准指定方法进行确证。


8.5.2 若被检产品明示标准和质量要求高于本细则中检验项目依据的标准要求时，应按被检产品明示标准和质量要求判定。
8.5.3 承检单位对本细则未列入的检验项目，应依据相关产品的强制性国家标准、强制性的行业标准、政府法规，产品明示执行标准（包括经备案现行有效的企业标准）及明示质量要求向任务下达方提出书面建议，经批准后进行检测。
8.6 判定原则
[bookmark: _Toc15516]检验报告中检验结论按如下方式作出判定：
8.6.1 检验项目全部符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，所检项目符合标准要求。”
8.6.2检验项目有不符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，××项目不符合××××-××××标准要求，检验结论为不合格。”
9味精
9.1 适用范围
适用于味精食品安全监督抽检。
9.2 产品种类
味精包括99%味精、加盐味精、增鲜味精。
9.3检验依据
下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。
GB 2720-2003 味精
GB 2720-2015 食品安全国家标准 味精
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 5009.11食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.43食品安全国家标准 味精中麸氨酸钠（谷氨酸钠）的测定
GB 5009.268食品安全国家标准 食品中多元素的测定
GB/T 8967 谷氨酸钠（味精）
经备案现行有效的企业标准及产品明示质量要求
相关的法律法规、部门规章和规定
9.4 抽样
9.4.1 抽样型号或规格
预包装产品、称量销售产品或其他散装。
9.4.2 抽样方法及数量
在生产企业的成品仓库抽取近期生产的同一批次、并经企业检验合格或以任何形式表明合格的产品；在生产企业的原料仓库或加工场所抽取使用的原料；在流通环节的货架、柜台、库房随机抽取同一批次待销产品；在餐饮服务单位的原料仓库、加工场所或经营场所抽取使用的原料。原则上应在食品保质期截止日期一个月之前抽取样品；保质期截止日期不足一个月的食品根据抽检监测的需要确定是否抽样。
散装需做微生物检测的样品应无菌取样，并封好口。样品如有储藏、运输要求的需按要求执行。
在实施生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检时，所抽取样品分为2份，1份为检验样品，1份为复检备份样品，各类型产品的抽样量按照下表执行：
	抽样量
产品
	生产常规抽检
	生产重点、经营常规、经营重点抽检

	
	总量
	检测
	留样
	总量
	检测
	留样

	味精
	≥3个包装
（≥600g）
	≥2个包装（≥400g）
	≥1个包装（≥200g）
	≥3个包装
（≥600g）
	≥2个包装（≥400g）
	≥1个包装（≥200g）


注：
当经营常规、经营重点抽检抽样基数达不到抽样量的要求时，样品总量根据检验要求可适当减少，但不能少于300 g，不少于3个包装，抽检的项目可酌情减少，重点从经营常规、经营重点抽检带“*”的检验项目中酌情选择。
在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用备用样品。备用样品仅指被抽查企业或者经过确认了样品的生产企业对检验结果提出异议，需要对不合格项目进行复检时采用的样品。
9.4.3 抽样单
应按有关规定填写抽样单，并记录被抽查产品及企业相关信息，注明所抽查产品的类型。
9.4.4 抽样注意事项
如果抽取样品为大包装产品，可以进行分装抽样，但必须同时抽取带有产品完整标签标识的原包装物。
9.5 检验要求
9.5.1 检验项目
味精的生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检分别按照下列表格所列出的相应检验项目进行。
味精检验项目
	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点抽检项目

	1
	谷氨酸钠*
	GB 2720
GB/T 8967
产品明示标准及质量要求
	GB 5009.43
　相关检验方法
	√
	√
	√
	√

	2
	总砷（以As计）#
	GB 2762
	GB 5009.11
GB 5009.268
	√
	√
	√
	√

	3
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	GB 5009.12
	√
	√
	√
	√

	4
	硫酸盐
	GB/T 8967
产品明示标准及质量要求
	GB/T 8967
相关检验方法　
	√
	√
	
	

	5
	呈味核苷酸二钠a
	GB/T 8967
产品明示标准及质量要求
	QB/T 2845
　相关检验方法
	√
	√
	
	

	6
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官b、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	
	
	

	注：a.仅增鲜味精检验项目。
b.当样品感官异常时加检该项目。
c.带＃项目：检测结果不符合标准要求时，须使用标准指定方法进行确证。


9.5.2若被检产品明示标准和质量要求高于本细则中检验项目依据的标准要求时，应按被检产品明示标准和质量要求判定。
9.5.3承检单位对本细则未列入的检验项目，应依据相关产品的强制性国家标准、强制性的行业标准、政府法规，产品明示执行标准（包括经备案现行有效的企业标准）及明示质量要求向任务下达方提出书面建议，经批准后进行检测。
9.6 判定原则
检验报告中检验结论按如下方式作出判定：
9.6.1 检验项目全部符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，所检项目符合标准要求。”
9.6.2 检验项目有不符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，××项目不符合××××-××××标准要求，检验结论为不合格。”
