深圳市食品安全抽样检验细则

编号：SZXZ-0002F-2018

食用油

1 食用植物油

1.1 适用范围 

本细则适用于食用植物油食品安全监督抽检。产品范围包括花生油、大豆油、菜籽油、棉籽油、芝麻油、亚麻籽油、葵花籽油、油茶籽油、棕榈油、棕榈仁油、玉米油、米糠油、橄榄油、油橄榄果渣油、核桃油、红花籽油、葡萄籽油、花椒籽油、椰子油、杏仁油、食用调和油、煎炸过程用油等。
1.2 产品种类

产品种类见表1.2-1。

表1.2-1  产品种类

	大类名称
	产品种类名称

	花生油
	压榨花生油

	
	浸出花生油

	大豆油
	压榨大豆油

	
	浸出大豆油

	菜籽油
	压榨菜籽油

	
	浸出菜籽油

	棉籽油
	压榨棉籽油

	
	浸出棉籽油

	芝麻油
	芝麻香油

	
	成品芝麻油

	亚麻籽油
	压榨成品亚麻籽油

	
	浸出成品亚麻籽油

	葵花籽油
	压榨葵花籽油

	
	浸出葵花籽油

	油茶籽油
	压榨油茶籽油

	
	浸出油茶籽油

	棕榈油
	成品棕榈油

	
	成品分提棕榈油

	棕榈仁油
	精炼棕榈仁油

	玉米油
	压榨玉米油

	
	浸出玉米油

	米糠油
	压榨米糠油

	
	浸出米糠油

	核桃油
	压榨核桃油

	
	浸出核桃油

	红花籽油
	压榨红花籽油

	
	浸出红花籽油

	葡萄籽油
	/

	花椒籽油
	压榨花椒籽油

	
	浸出花椒籽油

	橄榄油、油橄榄果渣油
	橄榄油

	
	油橄榄果渣油

	椰子油
	/

	杏仁油
	/

	食用调和油
	/

	煎炸过程用油
	/


1.3 检验依据

下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。

GB/T 1534 花生油

GB/T 1535 大豆油

GB/T 1536 菜籽油

GB/T 1537 棉籽油

GB 2716 食用植物油卫生标准

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 5009.3 食品中水分的测定

GB 5009.11食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定

GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定

GB 5009.22 食品安全国家标准 食品中黄曲霉毒素B族和G族的测定

GB 5009.27 食品安全国家标准 食品中苯并(a)芘的测定

GB/T 5009.30 食品中叔丁基羟基茴香醚（BHA）与2，6—二叔丁基对甲酚（BHT）的测定

GB 5009.32 食品安全国家标准 食品中9种抗氧化剂的测定

GB 5009.148 食品安全国家标准 植物性食品中游离棉酚的测定

GB 5009.168 食品安全国家标准 食品中脂肪酸的测定

GB 5009.202 食品安全国家标准 食用油中极性组分（PC）的测定

GB 5009.227 食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定 

GB 5009.229 食品安全国家标准 食品中酸价的测定

GB 5009.257 食品安全国家标准 食品中反式脂肪酸的测定

GB 5009.262 食品安全国家标准 食品中溶剂残留量的测定

GB 5009.268 食品安全国家标准 食品中多元素的测定
GB/T 5524 动植物油脂 扦样

GB/T 5525 植物油脂 透明度、气味、滋味鉴定法

GB/T 5526 植物油脂检验比重测定法

GB/T 5528 动植物油脂 水分及挥发物含量测定

GB/T 5529 植物油脂检验杂质测定法

GB/T 5531 粮油检验 植物油脂加热试验

GB/T 5532 动植物油脂 碘值的测定

GB/T 5533 粮油检验 植物油脂含皂量的测定

GB/T 5534 动植物油脂 皂化值的测定

GB/T 5535.1 动植物油脂 不皂化物测定 第1部分：乙醚提取法

GB/T 5536 植物油脂检验熔点测定法

GB 7102.1 食用植物油煎炸过程中的卫生标准

GB/T 8233 芝麻油

GB/T 8235 亚麻籽油

GB/T 10464 葵花籽油

GB/T 11765 油茶籽油

GB/T 15680 棕榈油

GB/T 17756 色拉油通用技术条件

GB/T 18009 棕榈仁油

GB 19111 玉米油

GB 19112 米糠油

GB/T 21927 食品中叔丁基对苯二酚的测定 高效液相色谱法

GB/T 22327 核桃油

GB/T 22460 动植物油脂 罗维朋色泽的测定

GB/T 22465 红花籽油

GB/T 22478 葡萄籽油

GB/T 22479 花椒籽油

GB/T 23347 橄榄油、油橄榄果渣油

GB/T 24892 动植物油脂 在开口毛细管中熔点(滑点)的测定

CAC/RM9-1969 相对密度的测定

NY/T 1602 植物油中叔丁基羟基茴香醚（BHA）、2，6-二叔丁基对甲酚（BHT）和特丁基对苯二酚（TBHQ）的测定 高效液相色谱法

NY/T 230 椰子油

SB/T 10292 食用调和油

SN/T 1050 进出口油脂中抗氧化剂的测定

ISO 15304:2002 Animal and vegetable fats and oils -- Determination of the content of trans fatty acid isomers of vegetable fats and oils -- Gas chromatographic method

ISO 3961:2013 Animal and vegetable fats and oils -- Determination of iodine value

ISO 6321:2002 Animal and vegetable fats and oils -- Determination of melting point in open capillary tubes (slip point)

相关的法律法规、部门规章和规定

经备案现行有效的企业标准及产品明示质量要求

1.4 抽样

1.4.1 抽样型号或规格

预包装产品包括小包装产品 [20L/桶（瓶）以下]、标准食用油桶（200L）装及其他定型包装产品；散装产品包括油池、油罐、车槽装油及煎炸过程用油。

1.4.2 抽样方法及数量

 在生产企业的成品仓库抽取近期生产的同一批次、并经企业检验合格或以任何形式表明合格的产品；在生产企业的原料仓库或加工场所抽取使用的原料；在流通环节的货架、柜台、库房随机抽取同一批次待销产品；在餐饮服务单位的原料仓库、加工场所或经营场所抽取使用的原料。原则上应在食品保质期截止日期一个月之前抽取样品；保质期截止日期不足一个月的食品根据抽检监测的需要确定是否抽样。

散装需做微生物检测的样品应无菌取样，并封好口。样品如有储藏、运输要求的需按要求执行。

在实施生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检时，所抽取样品分为2份，1份为检验样品，1份为复检备份样品，各类型产品的抽样量按照下表执行：

	     抽样量

产品
	生产常规抽检
	生产重点、经营常规、经营重点抽检

	
	总 量
	检 测
	留 样
	总 量
	检 测
	留样

	食用植物油
	≥6个包装

（≥2.5kg或2.5L）
	≥3个包装

（≥1.5kg或1.5L）
	≥3个包装

（≥1kg或1L）
	≥6个包装

（≥2L）
	≥3个包装（≥1L）
	≥3个包装（≥1L）

	煎炸过程用油
	≥3包

(≥2kg或2L)
	≥2包

(≥1.5kg或1.5L)
	≥1包

(≥500g或500mL)
	≥3包

(≥600g或600mL)
	≥2包

(≥400g或400mL)
	≥1包

(≥200g或200mL)


注：

当经营常规、经营重点抽检抽样基数达不到抽样量的要求时，样品总量根据检验要求可适当减少，但不能少于300 g/mL，不少于3个包装，抽检的项目可酌情减少，重点从经营常规、经营重点抽检带“*”的检验项目中酌情选择。

在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用备用样品。备用样品仅指被抽查企业或者经过确认了样品的生产企业对检验结果提出异议，需要对不合格项目进行复检时采用的样品。
1.4.3 抽样单

1.4.3.1 按有关规定填写抽样单，记录被抽查产品及企业相关信息。

1.4.3.2 除煎炸过程用油外，产品需填写产品质量等级，若产品标签上未标注产品质量等级，由企业提供质量等级，并在备注栏中注明“样品质量等级由企业确认提供”。

1.4.3.3样品规格按照产品标签填写。若从油桶（罐、池、槽）中抽样，样品规格填写散装（油桶、油罐、油池、油槽）。若从大包装中抽样，需在备注中注明“样品规格由企业确认提供”。煎炸过程用油规格填写散装。

1.4.3.4 除煎炸过程用油及调和油外，“备注栏”里填写产品的加工工艺类型，“压榨”或“浸出”，并注明“加工工艺类型由企业确认提供”。

1.4.4 抽样注意事项
如果抽取样品为大包装产品，可以进行分装抽样，但必须同时抽取带有产品完整标签标识的原包装物。
 1.5 检验要求

1.5.1  检验项目

食用植物油、食用植物油（煎炸过程用油）的生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检分别按照下列表格所列出的相应检验项目进行。

食用植物油检验项目

	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点抽检项目

	1
	酸价（酸值）*
	GB 2716
	GB 5009.229
	√
	√
	√
	√

	
	
	产品明示标准及质量要求
	
	
	
	
	

	2
	过氧化值*
	GB 2716
	GB 5009.227
	√
	√
	√
	√

	
	
	产品明示标准及质量要求
	
	
	
	
	

	3
	溶剂残留量(浸出油溶剂残留)*
	GB 2716
	GB 5009.262
	√
	√
	√
	√

	
	
	产品明示标准及质量要求
	
	
	
	
	

	4
	总砷（以As计）#
	GB 2762                               
	GB 5009.11

GB 5009.268
	√
	
	
	

	5
	铅（以Pb计）*
	GB 2762
	GB 5009.12
	√
	√
	√
	

	6
	黄曲霉毒素B1*
	GB 2761
	GB 5009.22
	√
	√
	√
	√

	
	
	GB 2716
	
	
	
	
	

	7
	苯并[a]芘
	GB 2762
	GB 5009.27
	√
	√
	√
	√

	8
	丁基羟基茴香醚（BHA）
	GB 2760
	GB/T 5009.30
	√
	√
	
	

	
	
	
	GB 5009.32
	
	
	
	

	
	
	
	NY/T 1602
	
	
	
	

	
	
	
	SN/T 1050
	
	
	
	

	9
	二丁基羟基甲苯（BHT）
	GB 2760
	GB/T 5009.30
	√
	√
	
	

	
	
	
	GB 5009.32
	
	
	
	

	
	
	
	NY/T 1602
	
	
	
	

	
	
	
	SN/T 1050
	
	
	
	

	10
	特丁基对苯二酚（TBHQ）
	GB 2760
	GB 5009.32
	√
	√
	
	

	
	
	
	GB/T 21927
	
	
	
	

	
	
	
	NY/T 1602
	
	
	
	

	
	
	
	SN/T 1050
	
	
	
	

	11
	没食子酸丙酯（PG）
	GB 2760
	GB 5009.32
	√
	√
	
	

	
	
	
	SN/T 1050
	
	
	
	

	12
	反式脂肪酸a（C18:1T, C18:2 T+ C18:3 T）*
	GB/T 23347
	GB 5009.257
	√
	√
	√
	

	
	
	GB 23347
	
	
	
	
	

	13
	游离棉酚b＃
	GB 2716
	GB 5009.148
	√
	√
	
	

	
	
	
	GB/T 5009.37
	
	
	
	

	14
	脂肪酸组成*
	产品执行标准
	GB 5009.168
	√
	
	
	

	15
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官c、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	
	
	

	注： a. 限橄榄油和油橄榄果渣油；

     b. 限棉籽油检测；

     c. 当样品感官异常时加检该项目；

     d. 带＃项目：检测结果不符合标准要求时，须使用标准指定方法进行确证。


食用植物油（煎炸过程用油）检验项目

	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点抽检项目

	1
	极性组分*
	GB 7102.1
	GB 5009.202
	√
	√
	√
	√

	2
	酸价*
	GB 7102.1
	GB 5009.229
	√
	√
	√
	√

	3
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官a、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	　
	　
	　

	注：a. 当样品感官异常时加检该项目；


1.5.2 若被检产品明示标准及质量要求高于本细则中检验项目依据的标准要求时，应按被检产品明示标准及质量要求判定。

1.5.3 承检单位对本细则未列入的检验项目，应依据相关产品的强制性国家标准、强制性的行业标准、政府法规，产品明示执行标准（包括经备案现行有效的企业标准）及明示质量要求向任务下达方提出书面建议，经批准后进行检测。

1.6判定原则

检验报告中检验结论按如下方式做出判定：

1.6.1检验项目全部符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，所检项目符合标准要求。”
1.6.2检验项目有不符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，××项目不符合××××-××××标准要求，检验结论为不合格。”
2 食用动物油脂
2.1 适用范围

本细则适用于食用动物油脂食品安全监督抽检。监督抽检产品范围包括食用猪油、食用牛油、食用羊油及其他食用动物油脂产品等。

2.2 产品种类

食用动物油脂包括食用猪油、食用牛油、食用羊油等单一品种动物油脂产品及多品种混合动物油脂产品。

2.3 检验依据

下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂食用标准

GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅（以Pb计）的测定

GB 5009.27 食品安全国家标准 食品中苯并(a)芘的测定

GB/T 5009.30 食品中叔丁基羟基茴香醚（BHA）与2，6—二叔丁基对甲酚（BHT）的测定

GB 5009.32 食品安全国家标准 食品中9种抗氧化剂的测定

GB 5009.181食品安全国家标准 食品中丙二醛的测定

GB 5009.227 食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定

GB 5009.229 食品安全国家标准 食品中酸价的测定

GB 5009.268食品安全国家标准 食品中多元素的测定
GB/T 5524 动植物油脂 扦样

GB/T 5528 动植物油脂 水分及挥发物含量测定

GB/T 5532 动植物油脂 碘值的测定

GB/T 5534 动植物油脂 皂化值的测定

GB/T 5535.1 动植物油脂 不皂化物测定 第1部分：乙醚提取法

GB/T 8935 工业用猪油

GB 8937 食用猪油

GB 10146-2005 食用动物油脂卫生标准

GB 10146-2015 食品安全国家标准 食用动物油脂

GB/T 12766 动物油脂 熔点测定

GB/T 21927 食品中叔丁基对苯二酚的测定高效液相色谱法

GB/T 22460 动植物油脂 罗维朋色泽的测定

GB/T 24892 动植物油脂 在开口毛细管中熔点(滑点)的测定

CAC/RM9-1969 相对密度的测定

SN/T 1050 进出口油脂中抗氧化剂的测定

SN/T 1945 食品中反式脂肪酸含量的测定方法 毛细管气相色谱法ISO 15304:2002 Animal and vegetable fats and oils -- Determination of the content of trans fatty acid isomers of vegetable fats and oils -- Gas chromatographic method

ISO 3961:2013 Animal and vegetable fats and oils -- Determination of iodine value

ISO 6321:2002 Animal and vegetable fats and oils -- Determination of melting point in open capillary tubes (slip point)

相关的法律法规、部门规章和规定

经备案现行有效的企业标准及产品明示质量要求

2.4 抽样

2.4.1 抽样型号或规格

预包装产品、称量销售产品或其他散装，[预包装产品优先抽取小包装产品（净含量≤5L（kg）]。

2.4.2 抽样方法及数量

在生产企业的成品仓库抽取近期生产的同一批次、并经企业检验合格或以任何形式表明合格的产品；在生产企业的原料仓库或加工场所抽取使用的原料；在流通环节的货架、柜台、库房随机抽取同一批次待销产品；在餐饮服务单位的原料仓库、加工场所或经营场所抽取使用的原料。原则上应在食品保质期截止日期一个月之前抽取样品；保质期截止日期不足一个月的食品根据抽检监测的需要确定是否抽样。

散装需做微生物检测的样品应无菌取样，并封好口。样品如有储藏、运输要求的需按要求执行。

在实施生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检时，所抽取样品分为2份，1份为检验样品，1份为复检备份样品，各类型产品的抽样量按照下表执行：

	  抽样量

产 品
	生产常规抽检
	生产重点、经营常规、经营重点抽检

	
	总 量
	检 测
	留 样
	总 量
	检 测
	留样

	食用动物油脂
	≥3个包装

（≥2kg或2L）
	≥2个包装

（≥1.5kg或1.5L）
	≥1个包装

（≥500g或500mL）
	≥3个包装

（≥600g或600 mL）
	≥2个包装（≥400g或400mL）
	≥1个包装（≥200g或200mL）


注：

当经营常规、经营重点抽检抽样基数达不到抽样量的要求时，样品总量根据检验要求可适当减少，但不能少于300 g/mL，不少于3个包装，抽检的项目可酌情减少，重点从经营常规、经营重点抽检带“*”的检验项目中酌情选择。

在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用备用样品。备用样品仅指被抽查企业或者经过确认了样品的生产企业对检验结果提出异议，需要对不合格项目进行复检时采用的样品。
2.4.3 抽样单

按有关规定填写抽样单，记录被抽查产品及企业相关信息。

2.4.4 抽样注意事项

如果抽取样品为大包装产品，可以进行分装抽样，但必须同时抽取带有产品完整标签标识的原包装物。
2.5 检验要求

2.5.1 检验项目

食用动物油脂的生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检分别按照下列表格所列出的相应检验项目进行。

食用动物油脂检验项目

	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点抽检项目

	1
	酸价*
	GB 10146
	GB 5009.229
	√
	√
	√
	√

	
	
	产品明示标准及质量要求
	
	
	
	
	

	2
	过氧化值*
	GB 10146
	GB 5009.227
	√
	√
	√
	√

	
	
	产品明示标准及质量要求
	
	
	
	
	

	3
	丙二醛*
	GB 10146
	GB 5009.181
	√
	√
	√
	√

	
	
	产品明示标准及质量要求
	
	
	
	
	

	4
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	GB 5009.12
	√
	√
	
	　

	5
	总砷（以As计）#
	GB 2762
	GB 5009.11

GB5009.268
	√
	√
	
	　

	6
	丁基羟基茴香醚（BHA）
	GB 2760
	GB/T 5009.30
	√
	√
	　
	　

	
	
	
	GB 5009.32
	
	
	
	

	
	
	
	SN/T 1050
	
	
	
	

	7
	二丁基羟基甲苯（BHT）
	GB 2760
	GB/T 5009.30
	√
	√
	
	　

　

　

	
	
	
	GB 5009.32
	
	
	
	

	
	
	
	SN/T 1050
	
	
	
	

	8
	特丁基对苯二酚（TBHQ）
	GB 2760
	GB 5009.32
	√
	√
	　

　

　
	　

　

　

	
	
	
	GB/T 21927
	
	
	
	

	
	
	
	SN/T 1050
	
	
	
	

	9
	没食子酸丙酯（PG）
	GB 2760
	GB 5009.32
	√
	√
	　

　
	　

　

	
	
	
	SN/T 1050
	
	
	
	

	10
	苯并（α）芘
	GB 2762
	GB 5009.27
	√
	√
	　

　
	　

　

	
	
	产品明示执行标准
	
	
	
	
	

	11
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官a、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	　
	　
	　

	注：a. 当样品感官异常时加检该项目；

    b. 带＃项目：检测结果不符合标准要求时，须使用标准指定方法进行确证；


2.5.2 若被检产品明示标准和质量要求高于本细则中检验项目依据的标准要求时，应按被检产品明示标准和质量要求判定。 

2.5.3 承检单位对本细则未列入的检验项目，应依据相关产品的强制性国家标准、强制性的行业标准、政府法规，产品明示执行标准（包括经备案现行有效的企业标准）及明示质量要求向任务下达方提出书面建议，经批准后进行检测。

2.6 判定原则

检验报告中检验结论按如下方式作出判定：

2.6.1 检验项目全部符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，所检项目符合标准要求。”

2.6.2 检验项目有不符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，××项目不符合××××-××××标准要求，检验结论为不合格。”

3 食用油脂制品
3.1 适用范围

本细则适用于食用油脂制品食品安全监督抽检。监督抽检产品范围包括食用氢化油、人造奶油（人造黄油）、起酥油、代可可脂、植脂奶油、粉末油脂等。

3.2 产品种类

食用油脂制品包括食用氢化油、人造奶油（人造黄油）、起酥油、代可可脂、植脂奶油、粉末油脂等。

3.3 检验依据

下列文件凡是注明日期的，其随后所有的修改单或修订版均不适用于本细则。凡是不注明日期的，其最新版本适用于本细则。

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 4789.2 食品安全国家标准 食品微生物学检验菌落总数测定

GB/T 4789.3-2003 食品卫生微生物学检验 大肠菌群测定

GB 4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验　大肠菌群计数

GB 4789.4 食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验

GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定

GB 5009.268 食品安全国家标准 食品中多元素的测定
GB 5009.32 食品安全国家标准 食品中9种抗氧化剂的测定

GB 5009.138 食品安全国家标准 食品中镍的测定

GB 5009.227 食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定

GB 5009.229 食品安全国家标准 食品中酸价的测定

GB/T 5528 动植物油脂 水分及挥发物含量测定

GB/T 5532 动植物油脂 碘值的测定

GB/T 5534 动植物油脂 皂化值的测定

GB/T 5535.1 动植物油脂 不皂化物测定 第1部分：乙醚提取法

GB/T 12766 动物油脂 熔点测定

GB 15196-2003 人造奶油卫生标准

GB 15196-2015 食品安全国家标准 食用油脂制品

GB/T 17376 动植物油脂 脂肪酸甲酯制备

GB/T 17377 动植物油脂 脂肪酸甲酯的气相色谱分析

GB 17402 食用氢化油卫生标准

GB/T 21927 食品中叔丁基对苯二酚的测定高效液相色谱法

GB/T 22460 动植物油脂 罗维朋色泽的测定

GB/T 24892 动植物油脂 在开口毛细管中熔点(滑点)的测定

LS/T 3217 人造奶油（人造黄油）

LS/T 3218 起酥油

NY 479 人造奶油

SB/T 10419 植脂奶油

SN/T 1050 进出口油脂中抗氧化剂的测定

SN/T 1945 食品中反式脂肪酸含量的测定方法 毛细管气相色谱法CAC/RM9-1969相对密度的测定

ISO 15304:2002 Animal and vegetable fats and oils -- Determination of the content of trans fatty acid isomers of vegetable fats and oils -- Gas chromatographic method

ISO 3961:2013 Animal and vegetable fats and oils -- Determination of iodine value

ISO 6321:2002 Animal and vegetable fats and oils -- Determination of melting point in open capillary tubes (slip point)

相关的法律法规、部门规章和规定

经备案现行有效的企业标准及产品明示质量要求

3.4 抽样

3.4.1 抽样型号或规格

预包装产品、称量销售产品或其他散装，[预包装产品优先抽取小包装产品（净含量≤5L（kg）]。

3.4.2 抽样方法及数量

在生产企业的成品仓库抽取近期生产的同一批次、并经企业检验合格或以任何形式表明合格的产品；在生产企业的原料仓库或加工场所抽取使用的原料；在流通环节的货架、柜台、库房随机抽取同一批次待销产品；在餐饮服务单位的原料仓库、加工场所或经营场所抽取使用的原料。原则上应在食品保质期截止日期一个月之前抽取样品；保质期截止日期不足一个月的食品根据抽检监测的需要确定是否抽样。

散装需做微生物检测的样品应无菌取样，并封好口。样品如有储藏、运输要求的需按要求执行。

在实施生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检时，所抽取样品分为2份，1份为检验样品，1份为复检备份样品，各类型产品的抽样量按照下表执行：

	抽样量

产 品
	生产常规抽检
	生产重点、经营常规、经营重点抽检

	
	总 量
	检 测
	留 样
	总 量
	检 测
	留样

	食用油脂制品
	≥3个包装

（≥2kg或2L）
	≥2个包装

（≥1.5kg或1.5L）
	≥1个包装

（≥500g或500mL）
	≥3个包装

（≥600g或600 mL）
	≥2个包装（≥400g或400 mL）
	≥1个包装（≥200g或200mL）


注：

当经营常规、经营重点抽检抽样基数达不到抽样量的要求时，样品总量根据检验要求可适当减少，但不能少于300 g/mL，不少于3个包装，检测和留样样品均不少于100 g/mL，抽检的项目可酌情减少，重点从经营常规、经营重点抽检带“*”的检验项目中酌情选择。

在本细则的规定中，检验机构在检验过程中自行对检验结果进行复验时所采用的样品，应为抽取的检验样品，不得采用备用样品。备用样品仅指被抽查企业或者经过确认了样品的生产企业对检验结果提出异议，需要对不合格项目进行复检时采用的样品。
3.4.3 抽样单

按有关规定填写抽样单，记录被抽查产品及企业相关信息。

3.4.4 抽样注意事项

如果抽取样品为大包装产品，可以进行分装抽样，但必须同时抽取带有产品完整标签标识的原包装物。

3.5 检验要求

3.5.1 检验项目

食用油脂制品的生产常规抽检、生产重点抽检、经营常规抽检、经营重点抽检分别按照下列表格所列出的相应检验项目进行。
食用油脂制品检验项目

	序号
	检验项目
	依据法律法规或标准
	检测方法
	生产常规抽检项目
	生产重点抽检项目
	经营常规抽检项目
	经营重点抽检项目

	1
	酸价（酸值）a
	GB 15196
	GB 5009.229
	√
	√
	√　
	

	
	
	产品明示标准及质量要求
	
	
	
	
	

	2
	过氧化值a
	GB 15196
	GB 5009.227
	√
	√
	√　
	

	
	
	产品明示标准及质量要求
	
	
	
	
	

	3
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	GB 5009.12
	√
	√
	√
	√

	4
	总砷（以As计）#
	GB 2762
	GB 5009.11

GB 5009.268
	√
	√
	√
	√

	5
	镍#b
	GB 2762
	GB 5009.138

GB 5009.268
	√
	√
	
	　

	6
	丁基羟基茴香醚（BHA）
	GB 2760
	GB/T 5009.30
	√
	√
	　
	　

　

　

	
	
	
	GB 5009.32
	
	
	
	

	
	
	
	SN/T 1050
	
	
	
	

	7
	二丁基羟基甲苯（BHT）
	GB 2760
	GB/T 5009.30
	√
	√
	　
	　

　

　

	
	
	
	GB 5009.32
	
	
	
	

	
	
	
	SN/T 1050
	
	
	
	

	8
	特丁基对苯二酚（TBHQ）
	GB 2760
	GB 5009.32
	√
	√
	　
	　

　

　

	
	
	
	GB/T 21927
	
	
	
	

	
	
	
	SN/T 1050
	
	
	
	

	9
	没食子酸丙酯（PG）
	GB 2760
	GB 5009.32
	√
	√
	　
	　

　

	
	
	
	SN/T 1050
	
	
	
	

	10
	菌落总数c
	产品明示标准及质量要求
	GB 4789.2
	√
	√
	　
	　

	11
	大肠菌群c
	产品明示标准及质量要求
	GB 4789.3
	√
	√
	　
	　

　

	
	
	
	GB/T 4789.3-2003
	
	
	
	

	12
	霉菌c
	产品明示标准及质量要求
	GB 4789.15
	√
	√
	　
	　

	13
	酵母菌c
	产品明示标准及质量要求
	GB 4789.15
	√
	√
	　
	　

	14
	产品标准列明的其他检验项目（除标签、感官d、净含量外）
	产品明示标准及质量要求
	相关检验方法
	√
	　
	　
	　

	注：a. 粉末油脂不检。

b. 仅检测氢化植物油及氢化植物油为主的产品（例如，人造奶油、起酥油等）。

c. 仅检测产品明示标准及质量要求中有此规定的产品。

d. 当样品感官异常时加检该项目；

e. 带＃项目：检测结果不符合标准要求时，须使用标准指定方法进行确证；


3.5.2 若被检产品明示标准和质量要求高于本细则中检验项目依据的标准要求时，应按被检产品明示标准和质量要求判定。 

3.5.3 承检单位对本细则未列入的检验项目，应依据相关产品的强制性国家标准、强制性的行业标准、政府法规，产品明示执行标准（包括经备案现行有效的企业标准）及明示质量要求向任务下达方提出书面建议，经批准后进行检测。

3.6判定原则

检验报告中检验结论按如下方式做出判定：

3.6.1检验项目全部符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，所检项目符合标准要求。”

3.6.2 检验项目有不符合相应的标准要求的，检验结论为：“经抽样检验，××项目不符合××××-××××标准要求，检验结论为不合格。”

18

