
《食品经营单位自酿啤酒加工经营规范》编

制说明

一、任务来源

根据深圳市市场监督管理局下达的 2021 年第一批深圳

市地方标准计划项目任务，批准《食品经营单位自酿啤酒加

工经营规范》地方标准的制定。本标准由深圳市市场监督管

理局许可审查中心、深圳市分析测试协会、深圳市正君餐饮

管理顾问有限公司、深圳市深粮质量检测有限公司、深圳市

凯吉星农产品检测认证有限公司、深圳市中鼎检测技术有限

公司、深圳市通量检测科技有限公司联合起草。

本标准由深圳市市场监督管理局（深圳市知识产权局）

归口。

二、背景和目的

啤酒是目前世界上消费量最大的低度酒精饮料。随着我

国居民物质生活水平提升，精酿啤酒作为中高档啤酒，以其

丰富的品类和多元化的口感越来越受到消费者欢迎。自酿啤

酒是精酿啤酒在食品经营单位现制现售的呈现形式，多存在

于酒吧、啤酒屋、烧烤店、音乐吧等夜间消费为主的食品经

营场所。目前，深圳市食品经营单位从事自酿啤酒加工经营

的已有相当数量，行业在快速发展的同时，各种经营管理问

题日益显现，也给市场监管工作带来了诸多难点：

一是目前国家对食品经营单位加工经营自酿啤酒没有



具体的标准规范，广东省在《广东省食品药品监督管理局关

于食品经营许可的实施细则（试行）》第三十条中有“在制

酒过程中不得使用压力容器”的规定，但未进行细化说明或

明确具体标准，导致企业在选择相关制酒设备时无具体参考

标准。部分企业酿造过程中发酵罐内压力大于 0.1MPa、未

对酿酒设备（如发酵罐、压力表、泄压阀等）进行有效检校、

未正确使用泄压阀等操作均会导致加工过程存在超压风险

及安全生产隐患。

二是食品经营单位的自酿啤酒加工经营多为“前店后

厂”、“厂店一体化”的经营模式，成品为原浆未经灭菌处理。

食品经营因其门槛低，经营者普遍缺乏管理意识，管理水平

较低，普遍存在相关管理制度缺失等问题；自酿啤酒从业人

员专业素质普遍较低或没有相关专业技能，技术人员缺乏，

且大多企业不能做到专人专岗和岗前培训，对酿酒过程的关

键控制点没有规定或不能有效落实，也导致产品质量可控性

不强，无法保证生产安全和食品安全。

三是自酿啤酒加工环境、卫生及设备设施合规性等参差

不齐。国内尚无食品经营单位从事自酿啤酒加工经营的标准

与规范，导致企业设计投产及日常经营管理无标准可依，许

可审查及日常监督监管中也存在标准不统一、把握度不同、

自由裁量过大的问题。

因此，建立《食品经营单位自酿啤酒加工经营规范》地



方标准，具有紧迫性和显著的社会意义。一是为本市自酿啤

酒加工经营者提供清晰的食品安全、安全生产及日常管理等

方面的参照标准，促进相关企业合规建设、安全生产、合法

经营；二是为本市市场监管部门对自酿啤酒的食品经营许可

现场审查及日常监管提供明确依据，促进许可监管部门全面

准确把控行业风险，从而有效降低食品安全风险和安全生产

风险，保障广大人民群众利益；三是填补国内食品经营单位

自酿啤酒加工经营标准空白，对全国自酿啤酒行业发展具有

参考意义，有利于推动行业健康有序发展。

三、编制原则

（一）本标准编制前进行了大量调研和技术分析，查阅了相

关文献资料，听取了行业专家的意见建议，确保标准内容适

应自酿啤酒加工经营发展需求。

（二）本标准按照 GB/T 1.1-2020《 标准化工作导则 第 1

部分：标准化文件的结构和起草规则》的要求进行编写。

（三）本标准框架结构主要参考 GB 31654《国家食品安全标

准 餐饮服务通用卫生规范》，技术内容主要参考 GB/T 20942

《啤酒企业良好操作规范》。标准力求内容准确、可操作性，

能为自酿啤酒加工经营提供技术支持。

（四）标准结构合理，条理清晰，内容完整，可操作性强，

语言表达准确、精炼，无语法、逻辑和文字错误。

四、标准制定过程



（一） 准备阶段

自 2020 年 3 月起，深圳市市场监督管理局许可审查中

心与深圳市市场监督管理局审批处、特设处、特检院、检测

院等单位就食品经营单位自酿啤酒许可审查相关要求展开

多次联合调研和技术研讨，组织人员到深圳市正君餐饮管理

顾问有限公司等多家有自酿啤酒经营项目的连锁经营单位

进行调研，了解食品经营单位自酿啤酒制酒工艺以及制酒过

程中发酵罐压力参数及控制情况，并到华润雪花啤酒（中国）

有限公司深圳分公司生产现场，详细了解啤酒生产的相关工

艺、设备设施、关键控制点等内容。

（二） 立项阶段

2021 年 2 月，标准编制组编写完成了《深圳市地方标准

制修订计划项目建议书》并于 3 月完成了立项申请。2021 年

4 月《食品经营单位自酿啤酒加工经营规范》作为深圳市地

方标准在深圳市市场监督管理局批准立项。

（三） 启动阶段

2021 年 6 月，标准编制组召开了地方标准项目启动会，

就标准的编制思路、任务分工、进度安排进行了初步部署，

开始标准的正式研究制定工作。

（四） 调研阶段

2021 年 8 月至 12 月，标准编制组多次组织会议研讨编

制思路、框架结构、编制重点等，并组织前往多家自酿啤酒



加工经营企业实地考察调研。

（五） 编制阶段

2022 年 1 月至 2 月，按照标准制定原则，标准编制组在

文献搜集和实地调研基础上，结合深圳市自酿啤酒行业情况，

提出标准草案（标准编制组讨论稿）。 2022 年 2 月至 3 月疫

情期间，标准编制组通过会议、电话、微信群沟通等形式，

就标准的框架结构、重点内容进行反复确认，几经修改形成

深圳市地方标准《食品经营单位自酿啤酒加工经营规范》（征

求意见稿）。

五、标准的主要内容

结合自酿啤酒加工经营企业“前店后厂”的特色经营模

式，综合评估风险性及可操作性，本标准在餐饮服务卫生规

范的基础上借鉴 “食品生产加工”要求，将“食品安全”

及“安全生产”要求贯穿于整个加工经营环节。

（一） 范围

本标准规定了食品经营单位加工经营自酿啤酒应具备

的场所与布局、设施设备、加工制作过程控制、安全管理、

人员要求及培训、检验等方面的要求。

本标准适用于加工经营自酿啤酒的食品经营单位，包括

各类餐馆、酒吧、饮品店等。

（二） 规范性引用文件

本章给出了本标准所引用的标准文件。



（三）术语和定义

本标准对文中使用到的啤酒、自酿啤酒、鲜啤酒、自酿

啤酒加工区、自酿啤酒经营区、原位清洗、手工/泡沫清洗、

啤酒桶、压力容器等术语进行定义。

（四）场所与布局

本章主要借鉴 GB 31654《国家食品安全标准 餐饮服务

通用卫生规范》，规定了自酿啤酒加工经营企业的选址、设

计与布局、建筑内部结构与材料（包括基本要求、天花板、

墙壁、门窗、地面）等方面的要求。

（五）设施设备

本章主要借鉴 GB 31654《国家食品安全标准 餐饮服务

通用卫生规范》，规定了自酿啤酒加工经营企业的供水设施、

排水设施、清洗消毒保洁设施、照明设施、通风排烟设施、

贮存设施、加工制作设备设施等方面的要求。

（六）加工制作过程

本章主要借鉴 GB/T 20942《啤酒企业良好操作规范》、

T/CBJ 3201《工坊啤酒及其生产规范》以及 T/CCAA 24《食

品安全管理体系 啤酒生产企业要求》，规定了自酿啤酒加工

经营各环节的控制要求，包括物料控制、麦汁制备、发酵、

灌装、贮存、加气、售卖以及清洗消毒环节的控制。

（七）安全管理

本章分别对自酿啤酒加工经营的食品安全管理和安全



生产管理进行了规定。

食品安全管理部分强调了企业的食品安全责任、应取得

的食品经营许可项目；规定自酿啤酒不得外销、仅限在本门

店进行销售；要求企业制定自酿啤酒加工操作规程；规定企

业建立相应食品安全管理制度并配合做好相关记录。

安全生产管理部分规定了自酿啤酒在制酒过程中不得

使用压力容器、应对发酵罐压力进行监控、发酵罐应安装压

力表及泄压阀、罐体应注明信息等要求，对灌装、售卖过程

中使用的气瓶进行规定并强调了加工经营过程中其他安全

事故的防范。另外，要求企业制定安全生产制度，尤其是自

酿啤酒加工经营设备的安全检查制度、设备设施维护保养制

度以及设备的安全技术档案。本部分主要编写依据为《广东

省食品药品监督管理局关于食品经营许可的实施细则（试

行）》和 DB 37/T 3335《啤酒制造行业企业生产安全风险分

级管控体系实施指南》。

（八）人员要求及培训

本章分别规定了食品安全管理人员、人员能力、培训与

考核、健康管理以及人员卫生的相关要求。要求自酿啤酒加

工经营企业配备食品安全管理员，各岗位人员具备相关能力，

定期对人员进行培训及考核，强调对于自酿啤酒加工经营岗

位操作人员加强自酿啤酒加工知识培训（如啤酒基础知识、

微生物控制等）以及安全生产培训（如气瓶使用知识、潜在



危险、应急处理措施以及熟悉发酵设备容器的结构、类别、

主要技术参数和技术性能等）。

（九）检验

本章规定了企业应制定检验计划及定期送检，并明确了

自酿啤酒检验检测项目。

六、征求意见处理情况

本标准于 2022 年 3 月广泛征求意见，收到深圳市市场

监督管理局审批服务处、深圳市标准技术研究院、深圳市计

量质量检测研究院、深圳市质量安全检验检测研究院、深圳

质量保证中心、深圳职业技术学院、深圳巴奴毛肚火锅有限

公司、陈先生精酿啤酒店、深圳华侨城大酒店有限公司、深

圳市帕拉娜餐饮投资管理有限公司、深圳市德澳餐饮管理有

限公司等多家单位意见反馈共计 33 条，其中有效反馈 30 条，

经标准编制组研讨，采纳 22 条，不采纳 8 条，无分歧条款。

处理意见详细情况请参见《深圳市地方标准征求意见汇总处

理表》。

七、涉及专利情况

本标准不涉及专利和专利技术。

八、重大分歧意见的处理经过和依据

暂无。

九、 与现行相关法律、法规、规章及相关标准的协调性

本标准与现行相关法律、法规、规章不相冲突，与相应



现行国家或行业标准相协调。

十、 标准实施建议

标准发布实施后，行业主管部门应向相关单位及时通报

标准发布信息，做好培训和宣传，引导自酿啤酒加工经营企

业规范经营。

标准编制组

2022 年 4 月


