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《重大活动食品安全监督管理规范  第 3 部分：餐饮服务提

供者》解读 

一、编制背景和必要性 

深圳作为一座全国经济中心和现代化国际化创新型大都市，举办

国际性、全国性文体赛事和政治经济交流活动日益增多，《中共中央 

国务院关于支持深圳建设中国特色社会主义先行示范区的意见》明确

“支持深圳举办国际大型体育赛事和文化交流活动，承办重大主场外

交活动”，对深圳重大活动的食品安全保障水平和突发事件应急处置

能力都提出了更高要求。2022 年 4 月，广东省市场监督管理局印发

了《关于重大活动食品安全监督管理的实施细则》对我省重大活动食

品安全监督管理工作进行了进一步规范，形成“统一规范、操作性强、

安全高效”的重大活动食品安全保障机制。同年 5月，深圳市市场监

督管理局将“保障重大活动食品安全”明确列入《深圳市 2022 年食

品安全重点工作安排》。重大活动的食品安全监督保障具有专业性强、

监管标准高、责任重大等特点。为了进一步提高全市重大活动食品安

全保障能力，制定重大活动食品安全管理要求尤为重要。 

二、主要内容 

（一）关于标准的适用范围 

本文件规定了深圳市重大活动餐饮服务提供者协助监管部门开

展食品安全监督管理的要求，包括总体要求、工作职责和工作流程。 

本文件适用于深圳市重大活动餐饮服务提供者的食品安全监督
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管理。 

（二）关于标准的组成 

本文件是 DB4403/T 317—2023《重大活动食品安全监督管理规

范》的第 3部分。DB4403/T 317—2023 已发布了以下部分： 

——第 1 部分：总则； 

——第 2 部分：重大活动主办或承办单位； 

——第 3 部分：餐饮服务提供者； 

——第 4 部分：食品安全监督管理队伍。 

（三）主要技术依据 

1.按照 GB/T 1.1-2020 《标准化工作导则  第 1 部分：标准化

文件的结构和起草规则》的要求进行编制。 

2.标准的编制在符合国家现行法律、法规以及重大活动食品安全

保障工作要求的前提下，参考引用了《地方党政领导干部食品安全责

任制规定》《中华人民共和国食品安全法》《广东省食品安全条例》《市

场监管总局关于进一步加强重大活动食品安全保障的指导意见》《重

大活动食品安全监督管理办法(试行)》《广东省市场监督管理局关于

重大活动食品安全监督管理实施细则》《餐饮服务食品安全操作规范》

《深圳市食品安全事故应急预案（修订版）》《江苏省重大活动食品安

全监督管理指导手册》《市食品药品监管局关于印发重大活动餐饮服

务食品安全监管工作指引的通知》等政策文件，并参考了 GB 31654

《食品安全国家标准  餐饮服务通用卫生规范》、SZDB/Z 256《餐饮
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业食品安全管理规范》、DB 5101/T 112《成都市重大活动食品安全管

理规范》等标准文件。 

3.本文件中 4-6 章（总体要求、工作职责和工作流程）的要求主

要参考了 2022 年发布的《广东省市场监督管理局关于重大活动食品

安全监督管理实施细则》和深圳市 2018 年发布的《重大活动食品安

全监督管理办法(试行)》，并结合了 GB 31654《食品安全国家标准  餐

饮服务通用卫生规范》、SZDB/Z 256《餐饮业食品安全管理规范》、DB 

5101/T 112《成都市重大活动食品安全管理规范》等标准文件。 

（四）有关条款的说明 

1. 标准适用范围 

本文件规定了深圳市重大活动餐饮服务提供者协助监管部门开

展食品安全监督管理的要求，包括总体要求、工作职责和工作流程。 

本文件适用于深圳市重大活动餐饮服务提供者的食品安全监督

管理。 

2. 规范性引用文件 

GB 31654  食品安全国家标准  餐饮服务通用卫生规范 

DB4403/T 317.1  重大活动食品安全监督管理规范  第 1 部分：

总则 

3. 术语和定义 

DB4403/T 317.1 界定的术语和定义适用于本文件。 

4. 总体要求 
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本文件总体要求部分规定了重大活动餐饮服务提供者应遵守

DB4403/T 317.1 的相关规定。 

5. 工作职责 

本文件工作职责部分规定了重大活动食餐饮服务提供者的职责。 

6. 工作流程 

本文件工作流程部分规定了重大活动餐饮服务提供者的工作流

程要求，包括重大活动任务承接、举办前期和举办期间的流程要求。 

7. 附录 A：重大活动食品安全监督管理文件 

本章节给出了《重大活动食品安全监督管理文件》参考模板，包

括深圳市重大活动食品安全责任书、致敏原提示标签、深圳市重大活

动接待单位食品制作分解表、深圳市重大活动中央厨房（或配送中心）

食品安全集中配送管理表，用于记录重大活动食品安全监管工作的过

程管理信息，其内容主要参考了 2022 年发布的《广东省市场监督管

理局关于重大活动食品安全监督管理实施细则》。 

8. 附录 B：重大活动供餐食谱审查指引 

本章节给出了重大活动供餐食谱审查指引,包括《禁用食品类别

（品种）名单》《易引起中毒，须谨慎供应的食品品种名单》《收货环

节易腐烂高风险食品名单》等，用于提示重大活动供餐食谱的审查关

键点，其内容主要参考了 2022 年发布的《广东省市场监督管理局关

于重大活动食品安全监督管理实施细则》。 

9. 附录 C：世界主要国家/地区食物过敏原成分参考 

本章节给出了中国、欧盟、美国、日本、澳大利亚这些世界主要

国家/地区食物过敏原成分的参考,并以过敏原成分种类进行划分和

横向比较,用于提示食谱制定时的重点关注信息。 


