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	6.1.1　厨房安置要求
	6.1.1.1　安置的地址与环境，依据《餐饮服务食品安全操作规范》和GB 31654的规定：
	6.1.1.2　为防止厨房厢体损坏，厨房厢体在着地时要注意轻放，不应在任何表面上拖推厨房厢体。
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	6.1.2　运输要求
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	6.2.2　顶棚
	6.2.2.1　厨房的顶棚应选用无毒、无异味、不吸水、表面光洁、防火防潮、防霉、耐腐蚀、耐高温、易清洁、不易脱落、不
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	6.2.5.4　地沟应为不锈钢材料；地沟起坡端深度不应小于150mm，沟内最小排水坡度不应小1%；地沟盖板宜采用防滑


	6.3　厨房设施设备要求
	6.3.1　一般要求
	6.3.1.1　厨房内的设施、设备应能有效减少对操作、清洁、维护人员及顾客造成人身危害的隐患。
	6.3.1.2　厨房的固定类设备应安装牢固；移动设备宜提供脚轮锁定装置。
	6.3.1.3　厨房内悬空安装、外形轮廓高度介于1.2m~1.9m的设备，宜避免边、角凸出：
	6.3.1.4　厨房内带有利刃类的设备、机具（例如具有切、割、碾、磨、绞等功能的）应设置保护装置、明显的提醒标识，宜
	6.3.1.5　厨房内可触碰面温度≤0℃，或≥60℃的设备设施，应提供警示标识。
	6.3.1.6　厨房内热加工设备应设置防止燃料泄漏（燃气、电、电磁）的安全保护装置。
	6.3.1.7　厨房内采用紫外线进行消毒、净化的设备，应提供防止紫外线直接照射人员的保护措施和装置。

	6.3.2　给排水系统
	6.3.2.1　一般要求
	6.3.2.1.1　厨房给水排水系统的设计及用水定额应符合GB 50015、GB 50555的规定。
	6.3.2.1.2　厨房用水的水质应符合GB 5749的规定。
	6.3.2.1.3　厨房排入城市污水管网的餐饮废水水质应满足GB/T 31962的规定。
	6.3.2.1.4　厨房内的给水和排水管道宜暗敷。

	6.3.2.2　给水系统
	6.3.2.2.1　厨房给水系统用水点供水压力不应大于0.20MPa，且不小于用水器具要求的最低工作压力。
	6.3.2.2.2　厨房内明装给水管道应采取防结露隔热措施。
	6.3.2.2.3　厨房用水器具及设备应选用符合GB/T 18870、CJ/T 164及其它有关用水效率国家标准的要求，
	6.3.2.2.4　厨房给水系统的管材、管件应选用薄壁不锈钢管、PPR等符合食品级要求的优质管材。阀门等配件的材质、压力

	6.3.2.3　排水系统
	6.3.2.3.1　厨房排水的流向宜由高清洁操作区流向低清洁操作区，并能防止污水逆流。
	6.3.2.3.2　厨房用水器具的排水宜采用排水沟排水方式，并应满足下列要求：
	6.3.2.3.3　餐饮废水应经油水分离处理，宜重力排至油水分离器，接至油水分离器的含油废水干管的管道长度不宜大于25m
	6.3.2.3.4　用于处理含油废水的油水分离装置应满足下列要求：
	6.3.2.3.5　厨房排水管应采用耐温塑料管、金属排水管。当采用高密度聚乙烯（HDFPE）排水管时，应符合CJ/T 2


	6.3.3　清洁消毒设施
	6.3.3.1　餐用具清洗、消毒设施、设备应采用不透水、不易积垢的材料制成。
	6.3.3.2　应设置专用密闭保洁设施存放消毒后的餐用具。保洁设施应采用不易积垢、易于清洁的材料制成。
	6.3.3.3　使用高速水流清洁厨房设施、冲洗厨房地面时应保证水流有效覆盖待清洁区域。

	6.3.4　废弃物存放设施
	6.3.5　洗手设施
	6.3.5.1　厨房的洗手盆应为固定装置。
	6.3.5.2　洗手盆应使用不锈钢材料，长度不少于350mm、宽度宜介于250~400mm(以盆口的两边内缘计)。
	6.3.5.3　洗手盆应采用红外感应、脚踏式、膝推式、肘动式等非接触式启毕方式。
	6.3.5.4　洗手设施附近应配备洗手液(皂)、皂液/擦手纸分配器，宜根据实际情况配备干手机。
	6.3.5.5　洗手设施附近应标示简明易懂的洗手方法。

	6.3.6　通风设施
	6.3.6.1　厨房的通风、空气调节设计应符合GB 51251、GB 50016的要求。
	6.3.6.2　油烟污染排放应符合HJ 554的要求。
	6.3.6.3　油烟净化设备应符合以下要求：

	6.3.7　贮存设施
	6.3.7.1　存储设施设备应采用无毒、坚固的构造材料，应能使贮存保管中的食品品质的劣化降至最低程度，防止污染，且易
	6.3.7.2　厨房的货物存放架，其结构及位置应使贮存的食品和物品离墙、离地，距离地面应≥15cm，距墙壁宜≥10c
	6.3.7.3　食品冷藏、冷冻的贮存设施宜满足以下内容：
	6.3.7.4　贮存食品的专用容器、设备应可密封、可分隔、易于清洁。
	6.3.7.5　食品容器内部宜采取可拆洗式承托件、阴角设置≥2cm的倒角。
	6.3.7.6　高危易腐食品在供餐过程，应提供满足≥60℃或≤8℃,可持续保温的设备设施。

	6.3.8　消防设施
	6.3.8.1　厨房消防设施的耐火等级宜为一、二级，顶棚、墙面、地面均应采用A级装修材料。
	6.3.8.2　厨房应实行消防安全管理，排油烟设备和管道应定期清洗。

	6.3.9　燃气设施
	6.3.9.1　不得同时使用液化石油气、天然气以及其他燃气。
	6.3.9.2　灶具的区域，电气设备及供电系统应有漏电保护、过载保护的安全设施。
	6.3.9.3　应在厨房内的进气管道上设置紧急切断阀。
	6.3.9.4　采用瓶装液化石油气的，应设置专用的气瓶放置房间，并应符合下列要求：

	6.3.10　电气设施
	6.3.10.1　厨房的电气设备外壳、灯具、插座等的防护等级不应低于IP54，操作按钮的防护等级不应低于IP55。
	6.3.10.2　厨房的电源进线应留有一定余量，配电箱应留有一定数量的备用回路；电气设备、灯具、管路应有防潮措施。

	6.3.11　照明设施
	6.3.12　食品容器、工具和设备


	7　管理要求
	7.1　许可管理
	7.2　食品安全管理
	7.2.1　食品加工过程管理和食品安全管理应符合《餐饮服务食品安全操作规范》和GB 31654的相关规定。
	7.2.2　宜将食品原材料采购信息、从业人员健康情况、食品添加剂使用、食品安全检查及检测、投诉电话等管理信息和食
	7.2.3　宜采用“互联网+明厨亮灶”的方式，将餐饮服务关键区域及有关环节对消费者进行展示。展示画面应清晰，符合

	7.3　人员管理
	7.3.1　厨房的从业人员应符合《餐饮服务食品安全操作规范》中14 人员要求的相关规定。
	7.3.2　应制定实施安全生产年度培训计划和食品安全年度培训计划，做好培训记录。食品安全相关培训应符合GB 31
	7.3.3　厨房的从业人员应掌握本职工作所需的安全生产、技能等知识，提高安全生产技能。
	7.3.4　应建立从业人员职业健康管理档案。

	7.4　安全生产管理
	7.4.1　消防管理
	7.4.1.1　应制定消防安全制度、消防安全操作规程，制定灭火和应急疏散预案。
	7.4.1.2　应对建筑消防设施每年至少进行1次全面检测，确保完好有效，检测记录应当完整准确，存档备查。
	7.4.1.3　定期开展消防检查和应急疏散演练，增强消防意识，消除安全隐患。

	7.4.2　燃气管理
	7.4.2.1　应选择持有合法有效《燃气经营许可证》的燃气供应单位供应燃气，并签订供用气合同。
	7.4.2.2　应编制《燃气安全操作手册》，规范操作流程。
	7.4.2.3　应配合燃气经营供应单位进行安全检查，对检查出的安全隐患及时整改。 
	7.4.2.4　严禁擅自拆卸、安装、改装燃气设施或者进行危害室内燃气设施安全的装饰、装修以及其他活动。

	7.4.3　用电管理
	7.4.3.1　用电产品应在规定的使用寿命期内使用。
	7.4.3.2　任何用电产品在运行过程中应采取必要的监控或监视措施。


	7.5　应急管理
	7.5.1　应针对厨房工作特点，编制相应的应急预案，并不断完善。 
	7.5.2　应根据各类突发事件的应急预案，组织应急知识和技能培训。
	7.5.3　应定期开展突发事件的应急演练。
	7.5.4　应根据相关法律法规和应急预案要求，依法、合理配备应急设备，确保应急救援的需要。
	7.5.5　应妥善管理各类应急设备，建立设备档案和台账，定期对应急设备进行检查，确保应急设备完好，做好检查记录。

	7.6　文件管理
	7.6.1　应建立文件管理制度，确保各相关场所使用的文件均为有效版本。
	7.6.2　各项记录应均由执行人员和管理人员签名、复核。
	7.6.3　宜采用先进的信息化技术手段，进行记录和文件管理。
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