[bookmark: _GoBack]附5  深圳市餐饮服务食品安全示范单位考评自查表
            （普通餐饮单位）
	序号
	考评内容
	减分

	1
	食品安全量化等级为A级
	

	2
	无较严重以上违法记录：
(1)近3年内未发生过食物中毒等食品安全事故；
(2)近一年内，抽检不合格情况不过超过2次（如食品原料抽检不合格，但能提供合格索证索票情形的除外）
(3)近三年内无使用非食用物质等严重违法行为
	

	3
	在经营场所醒目位置设置食品安全管理宣传栏，公示餐饮服务许可证、营业执照、食品添加剂使用、大宗原料供应商资质、检查记录、人员健康、食品安全知识等有关信息（15分）
	

	4
	设置2名以上的食品安全管理员（以备轮休）和值班食品安全咨询员（可由食品安全管理员等人员兼任）；食品安全管理员能认真履行职责，定期对食品安全管理制度的落实、食品加工制作过程中操作规范的执行情况进行检查、记录并跟踪整改（15分）
	

	5
	建立全市统一标准的食品安全管理档案及相关落实记录（10分）
	

	6
	积极采用“五常法”或“六T法”等先进的管理方法，经营场所和食品加工制作场所整洁有序，物品定点定位存放并有明显标示（15分）
	

	7
	采用“明厨亮灶”的形式，实现消费者可监督厨房加工现场（10分）
	

	8
	落实食品添加剂“五专”管理制度，从具有食品流通许可证的单位采购食品添加剂，按照标准规定的使用范围和使用量使用，并建立使用台账（5分）
	

	9
	采购查验和索证索票制度，食品原料、食品相关产品的可追溯率达到100%（10分）
	

	10
	从业人员健康证明持证率和培训率均达到100%，上岗时穿戴整洁工作衣帽，保持良好的个人卫生；（10分）
	

	11
	餐饮服务食品安全抽检合格率达95%以上（10分）
	

	12
	不采购和使用散装食用油、散装调味品
	


备注：项目1、2、3、7、12为一票否决项，餐饮示范单位总得分必须≧90分
 本单位自评人员签名：                                            自查结果   □已符合，得分（  ） □不符合，得分（  ） □限期    天内整改

自评日期：      年    月    日

