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	食品快速检测服务能力评价通用要求
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	4　资源要求
	4.1　机构
	4.1.1　提供食品快速检测（以下简称“食品快检”）服务的机构（以下简称“食品快检机构”）应是依法成立并能够承担
	4.1.2　食品快检机构的食品快检活动实行食品快检机构和检测人员负责制，食品快检机构和检测人员对出具的食品快检数
	4.1.3　食品快检机构应建立和保持维护公正和诚信的程序。食品快检机构及其人员应不受来自内或外部不正当的商业、财
	4.1.4　食品快检机构应建立和保持保护客户秘密和所有权的程序。食品快检机构和检测人员应对其在食品快检活动中所知
	4.1.5　食品快检机构的检验检测机构资质认定证书（CMA）和农产品质量安全检测机构考核合格证书（CATL）应有
	4.1.6　食品快检机构不应与相关单位存在影响公平公正的关系，不应参与和检测项目或类似的竞争性项目相关产品的生产
	4.1.7　食品快检机构应明确其组织及管理、技术能力和支持服务之间的关系。应配备食品快检活动所需的人员、设施、设
	4.1.8　食品快检机构不应聘用同时在两个及以上食品快检机构从业的人员。食品快检机构不应聘用相关法律法规规定禁止


	4.2　管理体系
	4.2.1　总则
	食品快检机构应依照有关法律法规的规定从事食品快检活动，建立与其开展食品快检活动相适应的管理体系并确保

	4.2.2　方针目标
	食品快检机构应阐明质量方针，制定质量目标，并在管理评审时予以评审。

	4.2.3　文件控制
	文件控制应符合DB4403/T 93中7.2的要求。

	4.2.4　记录控制
	记录控制应符合DB4403/T 93中7.3的要求。

	4.2.5　投诉
	食品快检机构应建立和保持处理投诉的程序，并提供方便、快捷的投诉途径，客户或其他方面对食品快检机构服务

	4.2.6　不符合工作控制
	食品快检机构应制定政策和程序并规定相应的权力，以便在识别出不符合、偏离管理体系或技术运作的政策和程序

	4.2.7　应对风险和机遇的措施和改进
	食品快检机构应建立全面的风险和机遇管理措施及内部控制要求，以增强抗风险能力，确保管理体系实现预期结果

	4.2.8　内部审核
	食品快检机构应定期开展内部审核，通常每年一次，有重大事件发生时应随时开展内审。

	4.2.9　管理评审

	食品快检机构应定期开展管理评审并形成管理评审报告，通常每年一次。
	4.3　人员
	4.3.1　食品快检机构应有相应的人员管理制度，具备与所开展食品快检活动相适应的技术人员、管理人员和抽检人员。设
	4.3.2　技术负责人应熟悉业务并满足以下资质条件之一：
	——食品、生物、化学、药学等相关专业的中级及以上专业技术职称；
	——食品、生物、化学、药学等相关专业博士研究生毕业，从事食品检验检测相关工作1年及以上；
	——食品、生物、化学、药学等相关专业硕士研究生毕业，从事食品检验检测相关工作3年及以上；
	——食品、生物、化学、药学等相关专业大学本科毕业，从事食品检验检测相关工作5年及以上；
	——食品、生物、化学、药学等相关专业大学专科毕业，从事食品检验检测相关工作8年及以上。

	4.3.3　质量负责人应确保管理体系得到实施和保持。
	4.3.4　技术人员的数量、专业技术背景、工作经历、检测能力等应与所开展的食品快检活动相匹配，满足4.3.3要求

	4.3.5　管理人员应掌握食品快检机构管理知识，并熟悉食品相关法律法规和标准。
	4.3.6　抽检人员应经过培训考核持证上岗，岗位职责包括但不限于抽样、检测、数据上报。

	4.3.7　抽检人员应满足以下资质条件之一：
	——具备大专及以上学历；
	——具备中等职业学校或高中毕业学历，从事食品检验检测相关工作1年及以上。
	4.3.8　食品快检机构应制定年度培训计划，并按计划对人员进行培训。培训内容包括但不限于食品安全相关法律法规、食

	4.3.9　食品快检机构每年至少开展一次对人员的持续能力考评活动，并形成记录。

	4.4　设施（场所）环境
	4.4.1　设施（场所）环境应符合DB4403/T 93中4.3的要求。
	4.4.2　食品快检室（车）的建设和运营应符合DB4403/T 94、DB4403/T 95的规定。

	4.4.3　食品快检室应与其他场所有效隔离，避免对食品快检活动的污染和干扰。
	4.4.4　食品快检车应符合改装要求并划分驾乘区和检测区，满足安全驾驶要求。
	4.4.5　食品快检室（车）应满足以下要求：

	——正常开展食品快检活动，其仪器设备、食品快检产品、检测能力等满足日常监管需求；
	——功能包括但不限于开展食品快检和接收市民送检服务；
	——环境满足开展食品快检活动的条件。

	4.5　仪器设备
	4.5.1　仪器设备应符合DB4403/T 93中4.4的要求。
	4.5.2　食品快检机构应配备与检测任务相适应的仪器设备，仪器设备包括但不限于抽样设备、检测设备、实验室安全设施


	4.6　食品快检产品
	4.6.1　食品快检机构应建立食品快检产品管理制度，食品快检产品的验收、储存、出入库等应符合DB4403/T 9
	4.6.2　食品快检机构应配备与检测任务相适应的食品快检产品，食品快检产品的采购数量应能满足实验需求。

	4.7　安全管理
	4.7.1　食品快检机构应制定安全管理应急预案，必要时进行安全管理应急预案演练。
	4.7.2　食品快检机构应配备必要的消防设施、应急安全设施、应急药品等。
	4.7.3　食品快检机构应定期排查安全隐患，以降低安全风险。


	5　服务过程要求
	5.1　合同和工作方案
	5.1.1　合同的制定应响应招标文件条款要求，确保所提供的产品或服务能够满足招标方需求。
	5.1.2　食品快检机构应根据合同、工作要求、计划等制定可行的快检工作实施方案。实施方案应包括但不限于经费预算、

	5.2　抽样
	5.2.1　抽样应符合DB4403/T 93中5.1的要求。
	5.2.2　抽样宜覆盖辖区内集中交易场所以及场所内所有销售单位。
	5.2.3　食品快检机构不应预先通知被抽样食品生产经营者（以下简称“被抽样单位”），确保抽样的公正性和真实性。
	5.2.4　抽样人员应着规定服装，向被抽样单位出示相关任务文件和有效身份证明文件，告知其应有的权利和义务，并核对

	5.2.5　应采用随机抽样原则，确保抽取的样品具有代表性和典型性。
	5.2.6　抽样量应满足食品快检初测和复测要求。
	5.2.7　食品快检机构应使用规范的食品快检抽样单，详细记录抽样信息，抽样记录的信息应完整、可溯源。

	5.2.8　食品快检机构应现场向被抽样单位支付样品购置费并保留相关凭证。

	5.3　样品管理
	5.3.1　不同批次样品应独立分装，样品在抽取和流转过程中均有唯一性标识，有效避免在抽样过程中交叉污染。
	5.3.2　样品应按产品属性选择适当的方式保存样品，确保样品不变质。
	5.3.3　样品应分区存放，不应与检测试剂混放。
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